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โครงการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผักและ

พืชน้ำสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง ณ วิสาหกิจกลุมตลาดเกษตรวิถีไทย บานหนองจิก ตำบลแกงเลิงจาน 

อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม ดำเนินงานผาน 3 กิจกรรมหลัก ไดแก การสรางแครและเตรียมวัสดุปลูก การ

ปลูกผักและเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง และการแปรรูปและการตลาด โดยมุงเนนการเพิ่มมูลคาผลผลิต ลดตนทุน 

และใชทรัพยากรอยางคุมคา ผลจากโครงการกอใหเกิดวัสดุปลูกคุณภาพสูง ผลผลิตผักและหอยเชอรี่สีทอง

พรอมจำหนาย ตลอดจนสงเสริมการสรางอาชีพและรายไดของชุมชน การแลกเปลี่ยนเรียนรูระหวางนักศึกษา

กับเกษตรกร และการลดของเหลือทิ้งจากการผลิตผัก ท้ังนี้ ผูเขารวมอบรมมีความพึงพอใจตอโครงการโดยรวม

ในระดับมากที่สุด (คาเฉลี่ย 4.6 คะแนน) สะทอนใหเห็นวาโครงการมีประโยชนและสามารถนำความรู ไป

ประยุกตใชในการผลิตได อยางไรก็ตาม ควรสงเสริมการติดตามผลการดำเนินงานอยางตอเนื่อง เพ่ือใหเกิดการ

นำเทคโนโลยีไปใชจริงและสรางรายไดอยางย่ังยืนในชุมชน 
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คำนำ 

 
โครงการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผักและ

พืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง จัดทำขึ้นเพื ่อสงเสริมองคความรูและทักษะดานการผลิต

อาหารที่เหมาะสมกับบริบทของชุมชน โดยมุงเนนการลดตนทุนการผลิต การใชทรัพยากรในทองถิ่นใหเกิด

ประโยชนสูงสุด และการสรางอาชีพและรายไดเสริมใหแกเกษตรกรและประชาชนในชุมชน ผานการถายทอด

เทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง ควบคูกับการนำเศษผักและพืชน้ำมาใชเปนอาหาร

สำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง ซึ่งเปนแนวทางการจัดการทรัพยากรตามแนวคิดเศรษฐกิจหมุนเวียนและ

การเกษตรแบบบูรณาการ 

การดำเนินโครงการประกอบดวยกิจกรรมการสรางแครปลูกผัก การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง การ

เตรียมกระชังและการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง ตลอดจนการแปรรูป การพัฒนาบรรจุภัณฑ การตลาด และการจัด

จำหนาย เพ่ือเพ่ิมโอกาสในการสรางมูลคาเพิ่มใหแกผลผลิตทางการเกษตร สงเสริมการพึ่งพาตนเองและความ

มั่นคงทางอาหาร ตลอดจนสนับสนุนการเรียนรูรวมกันระหวางนักศึกษา เกษตรกร และประชาชนในชุมชน อัน

จะนำไปสูการพัฒนาชุมชนอยางยั่งยืนและการใชทรัพยากรอยางคุมคา 

รายงานฉบับนี้จัดทำขึ้นเพื่อสรุปผลการดำเนินงานของโครงการ ปญหาและอุปสรรค ตลอดจนผลท่ี

เกิดขึ้นจากการถายทอดเทคโนโลยีและการมีสวนรวมของชุมชน โดยมุงหวังใหผลการดำเนินงานเปนแนวทาง

สำหรับการพัฒนารูปแบบการผลิตอาหารและการสรางอาชีพที่เหมาะสมกับชุมชนในอนาคต ทั้งน้ี ขอขอบคุณ

หนวยงานที่เกี่ยวของ วิทยากร เกษตรกร และประชาชนที่มีสวนรวมในการดำเนินโครงการจนสำเร็จลุลวง

ดวยด ี
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สวนท่ี 1 

สวนนำ 

 

ช่ือโครงการ โครงการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและ

การใชเศษผกัและ พืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอร่ีสีทองในกระชัง 

หลักการและเหตุผล 

ภาคการเกษตรของชุมชนในปจจุบันกำลังเผชิญกับปญหาหลายประการ อาทิ ตนทุนการผลิตที่สูงขึ้น 

ความเสื่อมโทรมของดิน การใชสารเคมีทางการเกษตรที่สงผลกระทบตอสุขภาพและสิ่งแวดลอม รวมถึงพื้นท่ี

ทำการเกษตรที่มีจำกัด ปญหาเหลานี้สงผลใหเกษตรกรและประชาชนในชุมชนขาดความมั่นคงทางอาหาร และ

มีรายไดไมเพียงพอตอการดำรงชีวิต การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอาหารที่เหมาะสมกับบริบทชุมชน จึงเปน

แนวทางสำคัญในการแกไขปญหาอยางยั่งยืน การปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง เปนเทคโนโลยี

การผลิตผักที ่ช วยลดขอจำกัดดานสภาพดิน ลดการสะสมของโรคและแมลงในดิน ควบคุมปจจัยการ

เจริญเติบโตของพืชไดดี และสามารถผลิตผักท่ีมีคุณภาพ สะอาด ปลอดภัยตอผูบริโภค อีกทั้งยังเหมาะสำหรับ

พื้นที่จำกัด เชน พื้นที่รอบบานหรือพื้นที่ชุมชนเมือง การถายทอดองคความรูและเทคโนโลยีดังกลาวใหแก

ประชาชนในชุมชน จะชวยเพิ่มศักยภาพในการผลิตผักเพื่อบริโภคและจำหนาย ลดคาใชจายในครัวเรือน และ

สรางรายไดเสริมอยางเปนรูปธรรม ในขณะเดียวกันกระบวนการผลิตผักมักกอใหเกิดเศษผักหรือวัสดุเหลือใช

ทางการเกษตร ซึ่งหากไมมีการจัดการอยางเหมาะสม อาจกอใหเกิดปญหาสิ่งแวดลอม โครงการนี้จึงนำแนวคิด

การใชทรัพยากรอยางคุมคาและเศรษฐกิจหมุนเวียน (Circular Economy) มาประยุกตใช โดยนำเศษผักและ

พืชน้ำมาใชเปนอาหารสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง ซึ่งเปนสัตวนำ้เศรษฐกิจท่ีสามารถเลี้ยงไดงาย 

ใชตนทุนต่ำ และมีตลาดรองรบัท้ังเพื่อการบริโภคและแปรรปู 

การเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชังนอกจากจะชวยเพ่ิมมูลคาใหกับวัสดุเหลือใชจากการปลูกผักแลว ยัง

เปนการสรางระบบการผลิตแบบบูรณาการระหวางพืชและสัตวน้ำ ทำใหเกิดการใชทรัพยากรอยางเชื่อมโยง

และเกิดประโยชนสูงสุด ระบบดังกลาวชวยลดของเสีย เพิ ่มประสิทธิภาพการผลิต และลดผลกระทบตอ

สิ่งแวดลอม อีกทั้งยังเปนแหลงโปรตีนทางเลือกที่ชวยเสริมความมั่นคงทางอาหารใหกับครัวเรือนในชุมชน 

นอกจากนี้ การถายทอดเทคโนโลยีทั ้งดานการปลูกผักและการเลี ้ยงหอยเชอรี่สีทอง ยังเปนกระบวนการ

เสริมสรางองคความรู ทักษะ และการเรียนรูรวมกันของคนในชุมชน สงเสริมการรวมกลุม การแลกเปลี่ยน

ประสบการณ และการพึ่งพาตนเอง ซึ่งสอดคลองกับแนวคิดการพัฒนาชุมชนอยางยั่งยืนและหลักปรัชญาของ

เศรษฐกิจพอเพียง ที่มุงเนนการใชทรัพยากรในทองถ่ินอยางรูคุณคาและเหมาะสม 

ดังนั้น โครงการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผัก

และพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง จึงมีความสำคัญในการเปนตนแบบของการจัดการระบบ

เกษตรแบบบูรณาการ ที่สามารถเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต ลดตนทุน สรางรายไดเสริม และยกระดับคุณภาพ

ชีวิตของประชาชนในชุมชน ควบคูไปกับการอนุรักษสิ่งแวดลอมและการใชทรัพยากรอยางย่ังยืนในระยะยาว 

 



2 

ผูรับผิดชอบโครงการ ผูชวยศาสตราจารย ดร. สำราญ พิมราช   

หนวยงาน คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 

งบประมาณ 180,000 บาท 

ผลการเบิกจาย 180,000 บาท 

ความสอดคลองกับแผนระดับตาง ๆ ความเชื่อมโยงตาม พ.ร.บ. มรภ. และเปาหมายการพัฒนาที่

ยั่งยืน (SDGs) 

ยุทธศาสตรชาติ ระยะ 20 ป (พ.ศ. 2561-2580) 

 ดาน การสรางความสามารถในการแขงขัน 

แผนแมบทภายใตแผนยุทธศาสตรชาติ (พ.ศ. 2561–2580)   

 ดาน การเกษตร 

แผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ ฉบับที่ 13   

 หมุดหมาย ที่ 7 ไทยมีวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอมที่เขมแข็ง มีศกัยภาพสูงและสามารถแขงขัน

ได 

ยุทธศาสตรกระทรวงอดุมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัยและนวัตกรรม 

 แพลตฟอรม ที่ 3 การวิจัยและสรางนวัตกรรมเพ่ือเพ่ิมความสามารถการแขงขัน 

ความเชื่อมโยงพันธกิจตามพระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 2547 มาตรา 8 ในการ

ดำเนินงานเพื่อใหบรรลุวัตถุประสงคตามมาตรา 7 ใหกำหนดภาระหนาที่ของมหาวิทยาลัย  

 ขอที ่ 6. ประสานความรวมมือและชวยเหลือเก้ือกูลกัน ระหวางมหาวิทยาลัย ชุมชน องคกรปกครอง

สวนทองถิ่นและองคกรอ่ืนทั้งในและตางประเทศเพ่ือการพัฒนาทองถ่ิน 

 ขอที ่ 7. ศึกษาและแสวงหาแนวทางพัฒนาเทคโนโลยีพ้ืนบานและเทคโนโลยีสมัยใหมใหเหมาะสมกับ

การดำรงชีวิต และการประกอบอาชีพของคนในทองถิ่น รวมถึงการแสวงหาแนวทาง เพื่อสงเสริมใหเกิด

การจัดการ การบำรุงรักษาและการใชประโยชนจากทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอมอยางสมดุลและ

ยั่งยืน 

 

แผนยุทธศาสตรมหาวิทยาลัยราชภัฏเพื่อการพัฒนาทองถิ่น ระยะ 20 ป (พ.ศ. 2560-2579) 

 ยุทธศาสตรที ่1 การพัฒนาทองถ่ิน 

แผนปฏิบัติการเชิงยุทธศาสตร มหาวิทยาลัยราชภัฏ ระยะ 5 ป (พ.ศ. 2560-2579) 

 ยุทธศาสตรที ่1 การพัฒนาทองถ่ิน 

แผนปฏิบัติราชการ ประจำปงบประมาณ พ.ศ. 2569 มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 

ประเด็นยุทธศาสตร  

 ยุทธศาสตรที ่1 พันธกิจสัมพันธเพื่อการพัฒนาทองถิ่นอยางสรางสรรค 
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ตัวชี้วัด 

 ตัวชี้วัดที่ 8 จำนวนองคความรู นวัตกรรม หรือเทคโนโลยีที่นำไปบริการวิชาการบนพื้นฐานความ

ตองการของชุมชนทองถ่ินสูความเขมแข็งอยางย่ังยืน 

เปาหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน (Sustainable Development Goals : SDGs) 

 เปาหมายที่ 1 ขจัดความยากจน (No Poverty) 

 เปาหมายท่ี 2 ยุติความหิวโหย บรรลุความมั่นคงทางอาหารและยกระดับโภชนาการสำหรับทุกคนใน

ทุกวัย (Zero Hunger) 

นโยบายศึกษาธิการจังหวัด 

 เกษตรปลอดภัย 

กิจกรรมหลกั มหาวิทยาลัยราชภัฏเพื่อการพัฒนาทองถิ่น (Program/Sub Program) 

 Program P1 ยกระดับเศรษฐกิจฐานรากบนหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

 Sub Program P1.2 : Creative Economy  

ประเภทโครงการพัฒนาทองถิ่น (ดานเศรษฐกิจ/ดานสังคม/ดานสิ่งแวดลอม/ดานการศกึษา) 

ดานเศรษฐกิจ 

วัตถุประสงคของโครงการ 

1. เพื่อถายทอดองคความรูและเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงใหแก

เกษตรกรและประชาชนในชุมชน 

2. เพื่อสงเสริมการผลิตผักที่มีคุณภาพ สะอาด และปลอดภัยตอผูบริโภค โดยใชเทคโนโลยีที่เหมาะสม

กับบริบทชุมชน 

3. เพื่อใชประโยชนจากเศษผักและพืชน้ำอยางคุมคา ดวยการนำมาใชเปนอาหารสำหรับการเลี้ยงหอย

เชอรี่สีทองในกระชัง 
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กลุมเปาหมาย/ผูเขารวมโครงการ 

ปริมาณกลุมเปาหมาย  รวมทั้งสิ้นจำนวน 80 คน ประกอบดวย 

1. ประชาชน   จำนวน 60 คน  

2. นักศึกษา  จำนวน 20 คน 

3. บุคลากร  จำนวน - คน 

ระยะเวลาในการดำเนินการ/กิจกรรม 210 (วัน) เริ่มตน 1 มกราคม 2569  สิ้นสุด 31 สิงหาคม 2569 

สถานที่/พื้นที่ดำเนินการ  

หมูบาน/ชุมชน/โรงเรยีน (ถามี) ท่ีมหาวิทยาลัยเขาดำเนินโครงการ จำนวน 1 หมูบาน/ชุมชน/

โรงเรียน ไดแก 

หมูบาน/ชุมชน 

ชื่อหมูบาน/ชุมชน 
ท่ีอยู  

(ระบุสถานที่ตั้ง เลขที่ /ถนน/ตำบล/อำเภอ/จังหวัด/รหัสไปรษณีย) 

1. บานหนองจิก หมูที่ 10 ตำบลแกงเลิงจาน อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 44000 

 

โรงเรียน 

โรงเรียน 
ท่ีอยู 

(ระบุสถานที่ตั้ง เลขที่ /ถนน/ตำบล/อำเภอ/จังหวัด/รหัสไปรษณีย) 

- - 

 

 



5 

ภาคีเครือขายที่รวมดำเนินการ (ถามี) 

ภาคีเครือขาย 1 เครือขาย 

ชื่อภาคีเครือขาย ท่ีอยู  

(ระบุสถานท่ีตั้ง เลขท่ี /ถนน/ตำบล/

อำเภอ/จังหวัด/รหัสไปรษณีย) 
ที่ ภาคีเครือขายภายนอก ภาคีเครือขายภายใน 

1.  
องคการบริหารสวนตำบล

แกงเลิงจาน  
 

ตำบลแกงเลิงจาน อำเภอเมือง  

จังหวัดมหาสารคาม 44000 

 

ผลิตภัณฑ/นวัตกรรม 

ชื่อจำนวนผลิตภัณฑ/นวัตกรรม ท่ีอยู  

(ระบุสถานท่ีตั้ง เลขท่ี /ถนน/ตำบล/

อำเภอ/จังหวัด/รหัสไปรษณีย) 
ที่ ผลิตภัณฑ นวัตกรรม 

1.  
วัสดุปลูกคุณภาพสูง/ดิน

ปลูกคุณภาพดี   
- 

บานหนองจิก หมูที่ 10 ตำบลแกงเลิงจาน 

อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 44000 

2.  ผักปลอดสารพิษ - 
บานหนองจิก หมูที่ 10 ตำบลแกงเลิงจาน 

อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 44000 

3.  หอยเชอรี่สีทองสด - 
บานหนองจิก หมูที่ 10 ตำบลแกงเลิงจาน 

อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 44000 

 

กลุมวิสาหกจิชุมชน/ผูประกอบการ 

ชื่อจำนวนกลุมวิสาหกิจชุมชน/ผูประกอบการ ท่ีอยู  

(ระบุสถานท่ีตั้ง เลขท่ี /ถนน/ตำบล/

อำเภอ/จังหวัด/รหัสไปรษณีย) 
ที่ กลุมวิสาหกิจชุมชน ผูประกอบการ 

1.  
กลุมตลาดเกษตรวิถีไทย

ตำบลแกงเลิงจาน 
- 

บานหนองจิก หมูที่ 10 ตำบลแกงเลิงจาน 

อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 44000 
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ผลิตภัณฑที่ไดรับการจดทะเบียน อย./ผลิตภัณฑที่ไดรับการรับรอง มผช.  

ชื่อจำนวน อย./มผช. ท่ีอยู  

(ระบุสถานท่ีตั้ง เลขท่ี /ถนน/ตำบล/

อำเภอ/จังหวัด/รหัสไปรษณีย) 
ที่ อย. มผช. 

1.  - - - 

2.     

3.     

 

นักศกึษา  

จำนวนผูสำเร็จการศึกษาที่ไดรับการบมเพาะเปนวิทยากรวิศวกรสังคม 

1. นางสาวนันทนภัส โพธิ์เเสงดา 

2. นางสาวปทมาภรณ ดาวรายรัมย 

3. นางสาวสุภาวดี ชาภักดี 

4. นายคณิศร พลเยี่ยม 

5. นายณัฐดนัย สมเอม 

6. นายธนิก บุงทอง 

7. นายนิรุช โพธิ์ศร ี

8. นายพุฒิเมธ ใหญแกนทราย 

9. นายรุงเกียรติ ใจดี 

10 นายศราวุธ กาเหวา 

11 นายสรจักษ สะหะขันธ 

12. นายสุรชัย ศรีวิชา 

 

ผลงานที่ไดรับการตีพิมพ  

จำนวนผลงานของนักศึกษา/อาจารยที่ไดรับการตีพิมพในระดับชาติหรือนานาชาติ 

- อยูในระหวางการเตรียมตนฉบับสำหรับการตีพิมพ 

 

ช่ือผลงาน 

- ผลของระยะปลูกตอการเจริญเติบโตและผลิตของผักชีที่ปลูกในวัสดุปลูกคุณถาพสูงท่ีมีสวนผสม

แตกตางกัน 
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ตัวชี้วัดกิจกรรมหลัก 

ตัวช้ีวัดกิจกรรม (Co-KPI) 

ตัวช้ีวัด คาเปาหมาย หนวยนับ 

1. จำนวนหมูบาน/ชุมชน ที่ไดรับการพิจารณา 3 หมูบาน/ชุมชน 

2. จำนวนเครือขายรวมพัฒนา 1 เครือขาย 

3. จำนวนวิสาหกิจชุมชนที่ไดรับการยกระดับ 1 วิสาหกิจ 

4. จำนวนครัวเรือน ที่ไดรับการยกระดับ 60 ครัวเรอืน 

5. จำนวนคน ที่ไดรับการยกระดับ 60 คน 

6. จำนวนผูประกอบการใหม ที่เกิดขึ้น 1 คน 

7. จำนวนวิสาหกิจชุมชนใหม ที่เกิดขึ้น 1 วิสาหกิจ 

8. จำนวนอาชีพหรืองานใหม ที่เกิดข้ึน 1 อาชีพ 

9. จำนวนผลิตภัณฑท่ีไดรับการพัฒนาเพ่ือเพิ่มมูลคาและสรางรายได 3 ผลิตภัณฑ 

10. จำนวนนวัตกรรมยกระดับเศรษฐกิจฐานราก 1 นวัตกรรม 

11. รายไดเพ่ิมขึ้นจากเดิมอยางนอยรอยละ 10 และตอเนื่องอยางนอย 

1 ไตรมาสหลังจบโครงการ 

10 รอยละ 

12. GVH เพ่ิมข้ึนจากเดิม 10 รอยละ 

 

ตัวช้ีวัดกิจกรรม (U-KPI) 

ตัวช้ีวัด คาเปาหมาย หนวยนับ 

1. จำนวนนักศึกษาที่ไดรบัการพัฒนาดวยกระบวนการวิศวกรสังคม 10 คน 

2. จำนวนนักศึกษาที่ไดนำองคความรูไปใชในการลงพื้นที่ 20 คน 

3. จำนวนประเด็นนาสนใจในพื้นท่ีที่เปน Prelim 5 ประเด็น 

4. การบันทึกขอมูลลงใน Big data ราชภฏั 100 รอยละ 

5. งานวิจัยตีพิมพ 1 บทความ 

 

ตัวช้ีวัดกิจกรรม (KPI) 

ตัวช้ีวัด คาเปาหมาย หนวยนับ 

1. รายไดเพ่ิมข้ึนจากเดิม 10 รอยละ 

2. เกษตรกรสามารถปลูกผักในชวงฤดูฝนอยางนอย 33 รอยละ 

 

***ตามโครงการที่ไดรับการอนุมัติ 
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กิจกรรมดำเนินงาน  

กระบวนการ 

ตนน้ำ  การปลูกผักยกแครและการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง 

1. การศกึษาปญหาชุมชน การปลูกผักและกำจัดของเสียจากผักของชุมชน  

2. การสรางความเขาใจและความตระหนักในการปลูกผักปลอดภัยและการเลี้ยงหอยเชอรรี่สีทอง 

กลางน้ำ การสรางแครปลูก การสรางกระชังหอยเชอรี่สีทอง และการเพาะเลี้ยง 

1. การสรางแครปลูกและการสรางกระชังหอยเชอรี่สีทอง โดยกระบวนการมีสวนรวมของชุมชน 

2. การเตรียมดิน การเพาะกลา การปลูกผัก การดแูลรักษา และการเพาะเลี้ยงหอยเชอรรี่สีทอง 

ปลายน้ำ การแปรรูป บรรจุภัณฑ การตลาด และการจัดจำหนาย 

1. การแปรรูปและบรรจุภัณฑ 

2. การบรรจุและการจัดจำหนายผักและหอยเชอรี่สีทอง 

 

ผลผลิต (Output) 

ผลผลิต (Output) 

1. วัสดุปลูกคุณภาพสูง 

2. ผลผลิตผักบรรจุภัณฑพรอมจำหนาย 

3. หอยเชอรี่สีทองสด/หอยเชอรี่สีทองสดบรรจุภัณฑพรอมจำหนาย 

 

ผลลัพธ (Outcome)  

1. ผักปลอดสารพิษ 

2. อาหารลดตนทุนสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง 

3. แหลงเรียนรูการปลูกผักปลอดสารพิษและตลาดผักปลอดภัย 

 

ผลกระทบ (impact)/ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 

- ดานเศรษฐกิจ ชุมชนมีรายไดเพ่ิมขึ้นรอยละ 10 

- ดานสงัคม มีการรวมกลุมเกษตรกรในการสรางอาชีพและรายได โดยกระบวนการมีสวนรวมของคนในชุมชน 

- ดานสิ่งแวดลอม ลดของเหลือทิ้งในกระบวนการผลิตผัก 

- ดานการศึกษา นักศึกษาและเกษตรกรในชุมชนเกิดการแลกเปลี่ยนเรยีนรู มีการบูรณาการการเรียนการสอน

สูการ 
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ปจจัยความเสี่ยงที่อาจจะเกิดขึ้นในการดำเนินโครงการ 

ปจจัยความเส่ียง วิธีจัดการความเสี่ยง 

1. เกษตรกรท่ีเขารวมโครงการถอนตัวในชวง

ระยะเวลาการดำเนินโครงการ 

1. การสรางจิตสำนึกและความตระหนักผลิตผัก

ปลอดภัยในชุมชน 

 

การประเมิน SROI 

- ดานสิ่งแวดลอม ลดของเหลือทิ้งในกระบวนการผลิต 

- ดานเศรษฐกิจ เกษตรกรมีรายไดจากการขายผลิตภัณฑ  

        - ดานสังคม เกิดกลุมเกษตรกรในการผลิตผักปลอดภัยเพ่ิมขึ้น 

 - ดานการศึกษา เกิดกลุมการเรียนรูการเตรียมดิน การปลูกผักและการเพาะเลี้ยงหอยเชอรี่ 

    การประเมนิ SROI >1 : โครงการสรางผลตอบแทนทางสังคมที่มากกวาตนทุน  
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สวนท่ี 2 

วิธีดำเนินการ 

 

กลุมเปาหมาย/ผูเขารวมโครงการ 

ปริมาณกลุมเปาหมาย  รวมทั้งสิ้นจำนวน 80 คน ประกอบดวย 

1. ประชาชน   จำนวน 60 คน  

2. นักศึกษา  จำนวน 20 คน 

3. บุคลากร  จำนวน - คน 

 

ผูเขารวมโครงการ 

 ปริมาณเขารวม ไดแก ประชาชน นักศึกษา และบุคลากร จำนวน 95 คน ประกอบดวย 

1. ประชาชน   จำนวน 69 คน  

2. นักศึกษา  จำนวน 22 คน 

3. บุคลากร  จำนวน 4 คน  

 จากขอมูลปริมาณกลุมเปาหมาย จำนวน 80 คน เมื่อเทียบกับจำนวนผูเขารวมโครงการจำนวน              

ทั้งสิ้น 95 คน คิดเปนรอยละ 118.75 นั่นคือผูเขารวมโครงการมากกวากวาเปาหมายที่กำหนดจำนวน 15 คน 

คิดเปนรอยละ 18.75 

 

เครื่องมือที่ใชในการเก็บขอมูล  

เครื่องมือที่ใชในการเก็บรวบรวมขอมูลในโครงการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุ

ปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผักและพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง ไดแก แบบสัมภาษณ

กอนการฝกอบรมและแบบสัมภาษณหลังการฝกอบรม ซึ่งจัดทำขึ้นเพ่ือเก็บรวบรวมขอมูลพ้ืนฐานของผูเขารวม

โครงการ ประเมินความรูและทักษะกอนและหลังการถายทอดเทคโนโลยี ตลอดจนประเมินความคิดเห็น ความ

พึงพอใจ ปญหา และขอเสนอแนะท่ีเปนประโยชนตอการพัฒนาและปรับปรงุการดำเนินงานโครงการในอนาคต 

โดยมีรายละเอียดดังน้ี 

1. แบบสัมภาษณกอนการฝกอบรม ประกอบดวย 5 สวน ไดแก 

1.1 สวนที่ 1 สถานภาพทั่วไปของผูใหสัมภาษณ เปนการเก็บรวบรวมขอมูลพื้นฐานของผูเขารวม

โครงการ เชน เพศ อายุ ระดับการศึกษา อาชีพ และประสบการณในการประกอบอาชีพดานการเกษตร 

1.2 สวนที่ 2 ขอมูลการจัดการและปญหาในการผลิตพืชผัก เปนการเก็บขอมูลเกี่ยวกับรูปแบบการ

ผลิตผัก วิธีการปลูก การจัดการวัสดุปลูก การใหน้ำและธาตุอาหาร ตลอดจนปญหาและขอจำกัดในการผลิต

พืชผักของผูเขารวมโครงการ 
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1.3 สวนที ่ 3 ความรูเบื้องตนเกี ่ยวกับวัสดุปลูกและการผลิตผัก เปนการประเมินความรู พื้นฐาน

เกี่ยวกับคุณสมบัติของวัสดุปลูกคุณภาพสูง การใชวัสดุเหลือใชทางการเกษตร การปลูกผักแบบยกแคร และ

การจัดการดูแลพืชผักใหเจริญเติบโตและใหผลผลิตที่มีคุณภาพ 

1.4 สวนที่ 4 ความรูเบ้ืองตนเกี่ยวกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง เปนการประเมินความรูพื้นฐานเก่ียวกับ

การเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง การจัดการอาหารจากเศษผักและพืชน้ำ การดูแลสภาพแวดลอม และการ

จัดการเลี้ยงหอยใหเหมาะสม 

1.5 สวนที ่ 5 ปญหา ขอเสนอแนะ และความตองการในการพัฒนาเกี ่ยวกับการผลิตผัก เปนการ

รวบรวมขอมูลเกี ่ยวกับปญหาในการประกอบอาชีพ ความตองการองคความรูและเทคโนโลยี ตลอดจน

ขอเสนอแนะท่ีเกี่ยวของกับการพัฒนาการผลิตผักของผูเขารวมโครงการ 

2. แบบสัมภาษณหลังการฝกอบรม ประกอบดวย 3 สวน ไดแก 

2.1 สวนที่ 1 ความคิดเห็นตอเนื้อหาและรูปแบบการจัดฝกอบรม เปนการประเมินความคิดเห็นของ

ผูเขารวมโครงการตอความเหมาะสมของเนื้อหา วิธีการถายทอดเทคโนโลยี การสาธิตและฝกปฏิบัติ ตลอดจน

ความเหมาะสมของระยะเวลาและการจัดกิจกรรมฝกอบรม 

2.2 สวนที่ 2 การประเมินความรูและทักษะที่ไดรับ เปนการประเมินความรูความเขาใจและทักษะที่

ผูเขารวมโครงการไดรับจากการฝกอบรม ทั้งดานการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง และการใช

เศษผักและพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง รวมถึงความสามารถในการนำความรูและทักษะไป

ประยุกตใชในการประกอบอาชีพ 

2.3 สวนที ่ 3 ความพึงพอใจและขอเสนอแนะ เปนการประเมินระดับความพึงพอใจโดยรวมของ

ผูเขารวมโครงการตอการดำเนินงานและการถายทอดเทคโนโลยี พรอมทั้งเปดโอกาสใหแสดงความคิดเห็นและ

เสนอแนวทางในการปรับปรุงกิจกรรม ตลอดจนระบุความตองการสนับสนุนเพิ ่มเติมเพื ่อใหสามารถนำ

เทคโนโลยีไปใชประโยชนไดอยางเหมาะสมและตอเนื่อง 

 

วิธีการเก็บรวบรวมขอมูล 

การเก็บรวบรวมขอมูลในการดำเนินโครงการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูก

คุณภาพสูงและการใชเศษผักและพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง ดำเนินการโดยใชวิธีการเก็บ

ขอมูล 3 วิธี ไดแก 

1. การสัมภาษณกอนและหลังการฝกอบรม โดยใชแบบสัมภาษณที่จัดทำขึ้นเพื่อเก็บรวบรวมขอมูล

พ้ืนฐานของผูเขารวมโครงการ สภาพการผลิต ปญหาและความตองการ ตลอดจนประเมินความรู ทักษะ ความ

คิดเห็น และความพึงพอใจที่มีตอการถายทอดเทคโนโลยี 

2. การสังเกตและเก็บขอมูลระหวางการเขารวมกิจกรรมฝกอบรม โดยสังเกตการมีสวนรวมของ

ผูเขารวมโครงการ ความสนใจในการเรียนรู การซักถาม การแลกเปลี่ยนความคิดเห็น และการฝกปฏิบัติใน

กิจกรรมการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง รวมถึงการใชเศษผักและพืชน้ำสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สี

ทองในกระชัง 
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3. การติดตามผลการดำเนินโครงการ โดยติดตามการนำความรู และเทคโนโลยีที ่ไดรับจากการ

ฝกอบรมไปประยุกตใชในพื้นที่ของผูเขารวมโครงการ พรอมทั้งรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับผลการนำไปใช ปญหา

และอุปสรรคที ่พบ และความตองการสนับสนุนเพิ่มเติม เพื่อนำขอมูลมาประเมินผลการดำเนินงานตาม

วัตถุประสงคของโครงการ และใชเปนแนวทางในการปรับปรุงและพัฒนาการดำเนินโครงการในระยะตอไป

  

การวิเคราะหขอมูล 

ขอมูลที่ไดจากแบบสัมภาษณทั้งกอนและหลังการฝกอบรมจะนำมาวิเคราะหโดยใชสถิติเชิงพรรณนา 

ไดแก ความถ่ี รอยละ คาเฉลี่ย และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ตามความเหมาะสมของลักษณะขอมูล สวนขอมูล

จากคำถามปลายเปดจะนำมาวิเคราะหและจัดหมวดหมู เนื ้อหา เพื ่อสรุปปญหา ความตองการ และ

ขอเสนอแนะของผูเขารวมโครงการ ทั้งนี้ การเปรียบเทียบความรูกอนและหลังการฝกอบรมจะดำเนินการใน

กรณีที่มีการใชขอคำถามหรือเกณฑการประเมินที่สามารถเปรียบเทียบกันได เพื่อใชเปนขอมูลประกอบการ

ประเมนิผลสัมฤทธิ์ของโครงการและกำหนดแนวทางการดำเนินงานในระยะตอไป 

 

เกณฑที่ใชในการวิเคราะหขอมูล  

การวิเคราะหขอมูลในการดำเนินโครงการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูก

คุณภาพสูงและการใชเศษผักและพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง ดำเนินการโดยพิจารณาผล

การดำเนินงานใหสอดคลองกับวัตถุประสงคของโครงการและกิจกรรมที่กำหนดไว โดยรวบรวมขอมูลจากแบบ

สัมภาษณกอนและหลังการฝกอบรม การสังเกตพฤติกรรมและการมีสวนรวมในกิจกรรม การประเมินความรู

และทักษะที่ไดรับ ตลอดจนการติดตามผลการนำความรูและเทคโนโลยีไปประยุกตใชของผูเขารวมโครงการ 

ขอมูลที่ไดจะนำมาวิเคราะหโดยใชสถิติเชิงพรรณนา (Descriptive Statistics) ไดแก ความถี่ (Frequency) 

รอยละ (Percentage) คาเฉลี่ย (Mean) และสวนเบี ่ยงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation) ตามความ

เหมาะสมของประเภทขอมูล สำหรับการประเมินความคิดเห็นและความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการ 

กำหนดเกณฑการใหคะแนนแบบมาตราสวนประมาณคา 5 ระดับ ดังนี้ 

 

คะแนน ระดับความคิดเห็นหรือความพึงพอใจ 

5 มากที่สุด 

4 มาก 

3 ปานกลาง 

2 นอย 

1 นอยที่สุด 
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สำหรับการแปลผลคาเฉลี่ย กำหนดชวงคะแนนโดยใชหลักการคำนวณพิสัยของระดับคะแนนหารดวย

จำนวนระดับ ไดแก ((5-1)/5 = 0.80) จึงกำหนดเกณฑการแปลผลดังนี้ 

 

คาเฉลี่ย ระดับการประเมิน 

4.21–5.00 มากที่สุด 

3.41–4.20 มาก 

2.61–3.40 ปานกลาง 

1.81–2.60 นอย 

1.00–1.80 นอยที่สุด 

 

สวนขอมูลจากคำถามปลายเปด การสังเกต และการติดตามผลการดำเนินงาน จะนำมาวิเคราะหเชิง

เนื้อหา (Content Analysis) โดยจัดหมวดหมูขอมูลตามประเด็นที่เกี่ยวของ ไดแก ผลการดำเนินงาน ปญหา

และอุปสรรค ความตองการของผูเขารวมโครงการ และขอเสนอแนะเพื่อการพัฒนา ทั้งนี้ ผลการวิเคราะหจะ

นำมาใชประกอบการประเมินความสำเร็จของโครงการตามวัตถุประสงค ตลอดจนกำหนดแนวทางปรับปรุง

และพัฒนาการดำเนินโครงการในปงบประมาณตอไป 
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สวนท่ี 3 

การบูรณาการโครงการ 

 

ประโยชนที่ไดรับจากโครงการ 

 ประโยชนตอผู เขารวมโครงการ มีดังนี้ 

1. ดานความรูและทักษะ ผูเขารวมโครงการมีความรูและทักษะในการสรางแครปลูกผัก การเตรียม

วัสดุปลูกคุณภาพสูง การปลูกผักปลอดภัย การจัดการน้ำและธาตุอาหาร ตลอดจนการปองกันกำจัดโรคและ

แมลงศตัรูพืชโดยลดการพ่ึงพาสารเคมี 

2. ดานการลดตนทุนการผลิต ผูเขารวมโครงการสามารถนำวัสดุเหลือใชทางการเกษตรและทรัพยากร

ในทองถิ่นมาประยุกตใชในการผลิตวัสดุปลูกและอาหารสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง ชวยเพิ่มความคุมคาใน

การใชทรัพยากรและมีโอกาสลดตนทุนการผลิต 

3. ดานการเพิ่มผลผลิตและสรางมูลคาเพิ่ม ผูเขารวมโครงการสามารถพัฒนาระบบการปลูกผักยกแคร

ใหเหมาะสมกับพื้นที่และลดขอจำกัดจากปญหาน้ำทวมขัง รวมถึงเรียนรูการแปรรูป การพัฒนาบรรจุภัณฑ 

การตลาด และการจัดจำหนาย เพ่ือเพ่ิมมูลคาผลผลิต 

4. ดานการสรางรายไดและอาชีพ ผูเขารวมโครงการมีโอกาสสรางรายไดจากการจำหนายผักปลอดภัย

และหอยเชอรี ่ส ีทอง ตลอดจนพัฒนารูปแบบการผลิตที ่เช ื ่อมโยงการปลูกผักกับการเลี้ยงสัตวน้ำใหเกิด

ประโยชนรวมกัน 

5. ดานสิ่งแวดลอมและการใชทรัพยากรอยางคุมคา ผูเขารวมโครงการสามารถนำเศษผักหลังการเก็บ

เก่ียวมาใชเปนอาหารสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง ลดปริมาณวัสดุเหลือท้ิง และสงเสริมแนวทางการผลิตที่เปน

มิตรตอสิ่งแวดลอม 

6. ด านการพัฒนาชุมชนและคุณภาพชีว ิต ผู เข ารวมโครงการสามารถแลกเปลี ่ยนความรู และ

ประสบการณรวมกันภายในกลุมเกษตรกร เกิดแหลงเรียนรูดานการปลูกผักปลอดภัยและการเลี้ยงหอยเชอรี่สี

ทอง ซึ่งชวยสงเสริมความเขมแข็งของชุมชนและสรางโอกาสในการพัฒนาคณุภาพชีวิตอยางย่ังยืน 

โครงการชวยพัฒนาความรูและทักษะของผูเขารวมในการผลิตผักปลอดภัยและเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง

อยางเหมาะสม สงเสริมการใชทรัพยากรในทองถ่ินใหเกิดประโยชนสูงสุด เพ่ิมโอกาสในการลดตนทุนและสราง

รายได ตลอดจนสนับสนุนการพัฒนาอาชีพและความเขมแข็งของชุมชนอยางยั่งยืน ทั้งน้ี ผลดานตนทุน รายได 

และคุณภาพชีวิตควรติดตามประเมินหลังดำเนินโครงการเพ่ือยืนยันผลที่เกิดขึ้นจริง 

 ประโยชนตอหนวยงาน/มหาวิทยาลัย มีดังน้ี 

1. ดานการบริการวิชาการแกชุมชน มหาวิทยาลัยสามารถนำองคความรู และความเชี่ยวชาญดาน

การเกษตรไปถายทอดสูชุมชน ผานการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการดานการผลิตวัสดุปลูกคุณภาพสูง การปลูกผัก

ปลอดภัย การเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง และการพัฒนาผลิตภัณฑเพื่อจำหนาย 
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2. ดานการบูรณาการองคความรูและงานวิจัย สงเสริมการนำองคความรูจากการเรียนการสอนและ

งานวิจัยไปประยุกตใชแกไขปญหาจริงในพื ้นที่ และสามารถตอยอดสู การพัฒนานวัตกรรมการผลิตทาง

การเกษตรที่เหมาะสมกับทรัพยากรและบริบทของชุมชน 

3. ดานการสรางเครือขายความรวมมือ ชวยเสริมสรางความสัมพันธระหวางมหาวิทยาลัย เกษตรกร 

ผูนำชุมชน และหนวยงานที ่เกี ่ยวของ กอใหเกิดเครือขายความรวมมือในการพัฒนาอาชีพ การถายทอด

เทคโนโลยี และการพัฒนาชุมชนอยางตอเน่ือง 

4. ดานการพัฒนานักศึกษาและบุคลากร สามารถใชโครงการเปนพื ้นที่เรียนรูจากสถานการณจริง

สำหรับการฝกประสบการณ การพัฒนาทักษะวิชาชีพ การทำงานรวมกับชุมชน และการประยุกตใชความรูเพื่อ

แกไขปญหาทางการเกษตร 

5. ดานการพัฒนาภาพลักษณและพันธกิจของมหาวิทยาลัย สนับสนุนพันธกิจดานการบริการวิชาการ

แกสังคม และสะทอนบทบาทของมหาวิทยาลัยในการนำองคความรูไปใชประโยชนเพ่ือพัฒนาเศรษฐกิจ สังคม 

และสิ่งแวดลอมของชุมชน 

6. ดานการตอยอดโครงการและการพัฒนาอยางยั่งยืน ทำใหมหาวิทยาลัยมีแนวทางและประสบการณ

ในการพัฒนารูปแบบการผลิตผักปลอดภัยควบคูกับการใชประโยชนจากวัสดุเหลือใชทางการเกษตร ซึ่ง

สามารถนำไปขยายผลสูชุมชนอื่น พัฒนางานวิจัยตอเนื่อง และใชเปนกรณีศึกษาสำหรับการจัดการเรียนการ

สอนและการบริการวิชาการในอนาคต 

โครงการชวยสงเสริมบทบาทของมหาวิทยาลัยในการเปนแหลงถายทอดองคความรูและเทคโนโลยี

ทางการเกษตรสูชุมชน สนับสนุนการบูรณาการงานวิจัย การเรียนการสอน และการบริการวิชาการ ตลอดจน

สรางเครือขายความรวมมือกับภาคชุมชน ซึ่งเอื้อตอการพัฒนาศักยภาพของเกษตรกรและการพัฒนาชุมชน

อยางยั่งยืน 

 ประโยชนตอชุมชน/สังคม มีดังนี้ 

1. ดานการพัฒนาชุมชนและการเรียนรู เกิดแหลงเรียนรู ดานการปลูกผักปลอดภัยดวยวัสดุปลูก

คุณภาพสูง การปลูกผักยกแคร และการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง ซึ่งสามารถถายทอดองคความรูและขยายผลสู

เกษตรกรและผูสนใจในชุมชนได 

2. ดานเศรษฐกิจและการสรางรายได สงเสริมใหชุมชนมีทางเลือกในการประกอบอาชีพและสราง

รายไดจากการจำหนายผักปลอดภัยและหอยเชอรี่สีทอง รวมถึงการพัฒนาบรรจุภัณฑและชองทางการตลาด

เพื่อเพิ่มมูลคาผลผลิตทางการเกษตร 

3. ดานสิ่งแวดลอมและการใชทรัพยากรอยางคุมคา สงเสริมการนำวัสดุเหลือใชทางการเกษตรและ

เศษผักหลังการเก็บเกี่ยวมาใชประโยชน เชน การนำเศษผักไปเปนอาหารเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง ชวยลดของเสีย

และสนับสนุนระบบการผลิตแบบหมุนเวียนในชุมชน 

4. ดานความมั่นคงทางอาหารและสุขภาพ สนับสนุนการผลิตผักปลอดภัยสำหรับบริโภคในครัวเรือน

และจำหนายในชุมชน เพ่ิมโอกาสในการเขาถึงอาหารท่ีมีคุณภาพ และสงเสริมแนวทางการผลิตที่ลดการพ่ึงพา

สารเคมีทางการเกษตร 
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5. ดานความเขมแข็งและความรวมมือของชุมชน สงเสริมการมีสวนรวมของเกษตรกร ผูนำชุมชน และ

หนวยงานที่เก่ียวของในการแลกเปลี่ยนความรูและประสบการณ ตลอดจนพัฒนาความรวมมือในการผลิต การ

แปรรูป และการตลาด ซึ่งเปนพ้ืนฐานสำคัญของการพัฒนาชุมชนอยางเขมแข็ง 

6. ดานการพัฒนาคุณภาพชีวิตและความยั่งยืน สนับสนุนการใชทรัพยากรในทองถิ่นใหเกิดประโยชน

สูงสุด ลดการสูญเสียจากกระบวนการผลิต และเพิ่มโอกาสในการสรางอาชีพและรายไดใหแกคนในชุมชน อัน

จะนำไปสูการพัฒนาคุณภาพชีวิตและความยั่งยืนทางเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดลอม 

โครงการกอใหเกิดประโยชนตอชุมชนและสังคม โดยสงเสริมการเรียนรูดานการผลิตผักปลอดภัยและ

การเลี ้ยงหอยเชอรี ่สีทอง การใชทรัพยากรในทองถิ ่นอยางคุมคา การสรางโอกาสทางอาชีพและรายได 

ตลอดจนการเสริมสรางความเขมแข็งของกลุมเกษตรกรและความมั่นคงทางอาหาร ซึ่งสามารถตอยอดสูการ

พัฒนาชุมชนอยางย่ังยืนไดในระยะยาว 

 

การบูรณาการกับการเรียนการสอน 

โครงการนี้สามารถบูรณาการกับการจัดการเรียนการสอนรายวิชาหลักพืชศาสตร โดยนำองคความรู

และประสบการณจากการดำเนินโครงการมาใชเปนกรณีศึกษาประกอบการเรียนรู ทั ้งภาคทฤษฎีและ

ภาคปฏิบัติ เพื่อใหนักศึกษาเขาใจหลักการผลิตพืช การเลือกและปรับปรุงวัสดุปลูก การจัดการน้ำและธาตุ

อาหารพืช การปองกันกำจ ัดโรคและแมลงศัตร ูพืชอยางเหมาะสม ตลอดจนการผลิตผักปลอดภัยใน

สภาพแวดลอมที่มีขอจำกัด โดยเฉพาะปญหาน้ำทวมขังและดินเหนียวที่มีความอุดมสมบูรณต่ำ นอกจากนี้ ยัง

สามารถใชกิจกรรมการสรางแครปลูกผัก การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง และการปลูกผักยกแครเปนกิจกรรม

ฝกปฏิบัติ เพื่อใหนักศึกษาไดประยุกตใชความรูในการแกไขปญหาการผลิตพืชจริงในชุมชน 

วิธีการใชประโยชนจากขอมูล สามารถนำขอมูลและผลการดำเนินโครงการมาใชจ ัดทำเอกสาร

ประกอบการสอน กรณีศึกษา และโจทยฝกปฏิบัติ โดยใหนักศึกษาวิเคราะหปญหาการผลิตผักในพื้นที่ ศึกษา

คุณสมบัติของวัสดุปลูก ออกแบบสูตรวัสดุปลูกที ่เหมาะสม วางแผนการจัดการน้ำและธาตุอาหาร รวมถึง

ประเมินแนวทางลดการใชสารเคมีทางการเกษตร นอกจากนี้ สามารถนำขอมูลการใชเศษผักเปนอาหารเลี้ยง

หอยเชอรี่สีทองมาศึกษาแนวทางการใชทรัพยากรอยางคุมคาและการผลิตแบบหมุนเวียน ตลอดจนเชื่อมโยง

ความรูดานการผลิตพืชกับการคำนวณตนทุน การพัฒนาบรรจุภัณฑ และการตลาด เพื่อใหนักศึกษามองเห็น

ความสัมพันธระหวางการผลิตพืชกับการสรางมูลคาทางเศรษฐกิจ 

การบูรณาการดังกลาวชวยสงเสริมใหนักศึกษามีความรูและทักษะทางวิชาชีพ สามารถคิดวิเคราะห

และแกไขปญหาการผลิตพืชจากสถานการณจริง ตลอดจนพัฒนาทักษะการทำงานรวมกับชุมชนและการนำ

องคความรูทางวิชาการไปประยุกตใชใหเกิดประโยชนตอเกษตรกรและสังคมอยางยั่งยืน 
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การบูรณาการกับการวิจัย 

โครงการนี้สามารถบูรณาการกับการวิจัยโดยนำปญหาและความตองการของเกษตรกรในชุมชนมาใช

เปนโจทยในการศึกษาวิจัยและพัฒนานวัตกรรมดานการผลิตพืช โดยมุงเนนการพัฒนาวัสดุปลูกคุณภาพสูงจาก

วัสดุเหลือใชทางการเกษตรและทรัพยากรในทองถิ่น เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตผักปลอดภัยในพื้นที่ที่มี

ขอจำกัดดานคุณภาพดินและประสบปญหาน้ำทวมขังในฤดูฝน รวมถึงศึกษาวิธีการปลูกผักยกแคร การจัดการ

น้ำและธาตุอาหาร การลดการใชสารเคมี และการใชเศษผักหลังการเก็บเก่ียวใหเกิดประโยชนรวมกับการเลี้ยง

หอยเชอรี่สีทอง 

วิธีการใชประโยชนจากขอมูล สามารถนำขอมูลจากการดำเนินโครงการมาใชเปนขอมูลพื้นฐานในการ

กำหนดประเด็นวิจัย เชน การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของวัสดุปลูก การเปรียบเทียบสูตรวัสดุ

ปลูกที่เหมาะสมตอการเจริญเติบโตและผลผลิตของผัก การประเมินประสิทธิภาพการใชน้ำและธาตุอาหาร 

ตลอดจนการศึกษาความเปนไปไดในการนำเศษผักมาใชเปนอาหารเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง นอกจากนี้ สามารถ

เก็บรวบรวมขอมูลดานตนทุนการผลิต ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ และการยอมรับเทคโนโลยีของเกษตรกร 

เพื่อนำมาวิเคราะหและพัฒนารปูแบบการผลิตที่เหมาะสมกับบริบทของชุมชน 

ผลจากการบูรณาการดังกลาวจะชวยใหเกิดองคความรูและขอมูลเชิงประจักษสำหรับพัฒนาระบบการ

ผลิตผักปลอดภัยที่มีประสิทธิภาพ ลดการสูญเสียทรัพยากร และเพิ ่มโอกาสในการสรางมูลคาเพิ ่มทาง

การเกษตร อีกทั้งสามารถนำผลการวิจัยไปเผยแพรในรูปแบบบทความวิชาการ คูมือการผลิต และการถายทอด

เทคโนโลยีแกเกษตรกร ตลอดจนใชเปนพื้นฐานในการพัฒนาโครงการวิจัยตอเนื่องและขยายผลสูชุมชนอื่นที่มี

บริบทใกลเคียงกัน 

 

แนวทางการดำเนินงานในปงบประมาณตอไป 

ในปงบประมาณตอไป ควรตอยอดการดำเนินโครงการโดยมุ งเนนการพัฒนาระบบการผลิตผัก

ปลอดภัยดวยวัสดุปลูกคณุภาพสูงควบคูกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง เพ่ือใหเกษตรกรสามารถนำองคความรูไป

ใชไดจริง ลดขอจำกัดดานพื้นที่เพาะปลูก เพ่ิมประสิทธิภาพการใชทรัพยากร และสรางโอกาสในการเพ่ิมรายได

อยางยั่งยืน โดยมีแนวทางการดำเนินงานดังนี้ 

1. พัฒนาและปรับปรุงวัสดุปลูกคุณภาพสูง ศึกษาและพัฒนาสูตรวัสดุปลูกจากวัสดุเหลือใชทาง

การเกษตรและทรัพยากรในทองถิ่น พรอมตรวจสอบคุณสมบัติของวัสดุปลูกและทดสอบการเจริญเติบโตของ

ผัก เพ่ือใหไดสูตรที่เหมาะสม มีตนทุนไมสูง และสามารถผลิตใชเองไดในชุมชน 

2. พัฒนาระบบการปลูกผักยกแครใหเหมาะสมกับพื้นที่ สงเสริมการสรางและพัฒนาแครปลูกผักที่

ชวยลดผลกระทบจากน้ำทวมขังในฤดูฝน พรอมปรับปรุงระบบใหน้ำและการระบายน้ำใหเหมาะสม เพื่อให

เกษตรกรสามารถผลิตผักไดอยางตอเนื่องตลอดป 

3. สงเสริมการผลิตผักปลอดภัยและลดการใชสารเคมี จัดอบรมเชิงปฏิบัติการเกี่ยวกับการจัดการธาตุ

อาหารพืช การใชน้ำหมักชีวภาพ การใชสารสกัดจากพืชเพื่อจัดการแมลงศัตรูพืชอยางเหมาะสม และการ
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ปองกันกำจัดศัตรูพืชแบบผสมผสาน เพื่อยกระดับความปลอดภัยของผลผลิตและลดความเสี่ยงจากการใช

สารเคมีอยางไมเหมาะสม 

4. พัฒนาระบบการผลิตแบบหมุนเวียนรวมกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง สงเสริมการนำเศษผักหลัง

การเก็บเกี่ยวมาใชประโยชนเปนอาหารสำหรับเลี้ยงหอย โดยศึกษาความเหมาะสมดานปริมาณอาหาร การ

เจริญเติบโต สุขอนามัย และตนทุนการเลี้ยง เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการใชทรัพยากรและลดของเสียจากการ

ผลิต ทั้งนี ้ควรมีมาตรการปองกันการหลุดรอดและการแพรกระจายของหอยสูแหลงน้ำธรรมชาติ 

5. สงเสริมการแปรรูป การพัฒนาบรรจุภัณฑ และการตลาด พัฒนาทักษะเกษตรกรดานการคัด

คุณภาพ การบรรจุผัก การสรางเอกลักษณผลิตภัณฑ การกำหนดราคา และการจำหนายผานชองทางตาง ๆ 

เพื่อเพิ่มมูลคาผลผลิตและขยายโอกาสทางการตลาดในระดับชุมชนและพื้นที่ใกลเคียง 

6. บูรณาการกับการเรียนการสอนและการวิจัย นำพื้นที่ดำเนินโครงการมาเปนแหลงเรียนรูและฝก

ปฏิบัติของนักศึกษาในรายวิชาหลักพืชศาสตร ตลอดจนพัฒนาโจทยวิจัยเกี่ยวกับคุณภาพวัสดุปลูก การ

เจริญเติบโตและผลผลิตผัก การใชทรัพยากรเหลือใช และความคุมคาทางเศรษฐกิจ เพื่อสรางองคความรูที่

สามารถนำไปใชประโยชนในชุมชนไดจริง 

7. ติดตามและประเมินผลการดำเนินงานอยางตอเนื่อง จัดทำระบบติดตามผลกอนและหลังเขารวม

โครงการ โดยประเมินจำนวนเกษตรกรที่นำความรูไปใช ปริมาณและคุณภาพผลผลิต ตนทนุและรายได การใช

ประโยชนจากเศษผัก ตลอดจนความพึงพอใจของเกษตรกร เพื่อนำขอมูลมาปรับปรุงการดำเนินงานและ

วางแผนขยายผลในระยะตอไป 

 

ผลท่ีคาดวาจะไดรับในปงบประมาณตอไป 

1) เกษตรกรมีความรูและทักษะในการผลิตผักปลอดภัยดวยวัสดุปลูกคุณภาพสูงและระบบปลูกยกแคร

เพิ่มข้ึน 

2) เกษตรกรสามารถนำวัสดุเหลือใชในทองถ่ินมาใชประโยชน ลดการสูญเสียทรพัยากร และมีโอกาสลด

ตนทุนการผลิต 

3) เกิดรูปแบบการผลิตผักควบคูกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองที่เหมาะสมกับบริบทของชุมชน 

4) เกษตรกรมีโอกาสเพ่ิมรายไดจากการจำหนายผักและหอยเชอรี่สีทองผานการพัฒนาคุณภาพ

ผลิตภัณฑและการตลาด 

5) มหาวิทยาลัยมีแหลงเรียนรูสำหรบัการเรียนการสอน การวิจัย และการบริการวิชาการแกชุมชนอยาง

ตอเนื่อง 

สรุปแนวทางสำคัญ คือควรเปลี่ยนจากการเนนการฝกอบรมเปนหลัก ไปสูการสงเสริมใหเกษตรกรนำความรูไป

ใชจริง มีระบบติดตามผลการผลิตและรายได พรอมพัฒนาตนแบบการผลิตที่เหมาะสมกับพ้ืนท่ี เพ่ือใหสามารถ

ประเมนิความสำเร็จของโครงการไดอยางเปนรปูธรรมและขยายผลสูชุมชนอ่ืนไดในอนาคต 
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สวนที่ 4 

ผลการวิเคราะหขอมูลและประเมินโครงการ 

 
การนำเสนอผลการประเมินโครงการ ผูรับผิดชอบโครงการไดนำเสนอผลการประเมินโครงการตาม

การประเมิน CIPP Model ดังนี้ 

 

ดานสภาวะแวดลอม (Context Evaluation) 

ดานสภาวะแวดลอม ผลการประเมินดานบริบทพบวา เกษตรกรในชุมชนประสบปญหาการผลิตผัก

ในชวงฤดูฝน เน่ืองจากเกิดน้ำทวมขังในแปลงปลูก สงผลใหไมสามารถเพาะปลูกผักไดอยางตอเนื่อง นอกจากนี้ 

พื้นที่ปลูกผักบริเวณรอบบอน้ำสาธารณะเปนพื้นที่ที่ถมดวยดินเหนียว ซึ่งมีลักษณะแนนและแข็งเมื่อดินแหง 

อีกทั้งมีความอุดมสมบูรณต่ำ จึงเปนขอจำกัดตอการเจริญเติบโตของพืช เกษตรกรยังประสบปญหาโรคและ

แมลงศัตรูพืช แตมีความตองการลดการใชสารเคมี โดยสนใจการใชน้ำหมักชีวภาพ น้ำหมักสมุนไพรไลแมลง 

และการจัดการผลิตผักที่เหมาะสม ขณะเดียวกัน เศษผักที่เหลือจากการเก็บเกี่ยวสามารถนำมาใชประโยชน

เปนอาหารสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองได ซึ่งสอดคลองกับแนวคิดการใชทรัพยากรในชุมชนใหเกิดประโยชน

สูงสุดและการผลิตแบบหมุนเวียน 

ผลการวิเคราะห พบวา โครงการมีความสอดคลองกับสภาพปญหาและความตองการของเกษตรกร 

โดยมุงแกไขขอจำกัดดานพื้นที่ปลูกในฤดูฝน ปรับปรุงคุณภาพวัสดุปลูก ลดการพึ่งพาสารเคมี และเพิ่มมูลคา

จากเศษวัสดุเหลือใชทางการเกษตร จึงมีความจำเปนและเหมาะสมตอการดำเนินงานในพ้ืนท่ี  

ขอเสนอแนะ คือ ควรใหความสำคัญกับการออกแบบแครปลูกผักใหเหมาะสมกับสภาพพื้นที่ การ

จัดการน้ำและการระบายน้ำ ตลอดจนการพัฒนาระบบการผลิตผักปลอดภัยควบคูกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง

อยางเปนระบบ 

 

ดานปจจัย (Input Evaluation) 

ดานปจจัย ผลการประเมินดานปจจัยนำเขาพบวา เกษตรกรมีการรวมกลุมและมีความเขมแข็ง มี

ประสบการณในการปลูกผัก มีพ้ืนที่ดำเนินการและแหลงน้ำสาธารณะสำหรับการผลิต โดยเกษตรกรบางรายมี

ระบบใหน้ำแบบสปริงเกอร อีกทั้งพื้นที่ตั้งอยูใกลทางหลวง ซึ่งเอื้อตอการขนสงผลผลิตและการเขาถึงตลาด 

เกษตรกรสวนใหญปลูกผักหลายชนิดในแปลงดินตามความตองการของตลาด นอกจากนี้ โครงการมีความ

พรอมดานบุคลากร วิทยากรผูเชี ่ยวชาญ งบประมาณ วัสดุอุปกรณ และองคความรู ที ่จำเปนตอการดำเนิน

กิจกรรม ไดแก การสรางแครปลูกผัก การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง และการเตรียมกระชังสำหรับเลี้ยงหอย

เชอรี่สีทอง 
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ผลการวิเคราะห พบวา โครงการมีความพรอมดานทรัพยากรและปจจัยสนับสนุนการดำเนินงาน ทั้ง

ในระดับชุมชนและระดับโครงการ โดยเฉพาะความเขมแข็งของกลุมเกษตรกรและความพรอมของบุคลากร ซึ่ง

เปนปจจัยสำคัญที่ชวยใหการถายทอดองคความรูและการนำไปประยุกตใชมีโอกาสประสบความสำเร็จ อยางไร

ก็ตาม ควรพิจารณาความเหมาะสมของงบประมาณ ปริมาณวัสดุอุปกรณ และความพรอมของระบบน้ำให

สอดคลองกับจำนวนผูเขารวมโครงการ 

ขอเสนอแนะ คือ ควรจัดเตรียมวัสดุสำหรับสรางแครและกระชัง วัสดุอินทรียสำหรับผลิตวัสดุปลูก 

ตลอดจนระบบน้ำและอุปกรณท่ีจำเปนใหเพียงพอ พรอมทั้งจัดทำคูมือการผลิตเพ่ือใหเกษตรกรสามารถนำ

ความรูไปใชไดอยางตอเน่ืองหลังสิ้นสุดโครงการ 

 

ดานกระบวนการ (Process Evaluation) 

ดานกระบวนการ ผลการประเมินดานกระบวนการพบวา โครงการมีการประสานงานอยางตอเนื่อง

กับผูนำชุมชนและแกนนำกลุมเกษตรกร โดยกำหนดกิจกรรมการดำเนินงานเปน 3 กิจกรรมหลัก ไดแก 

กิจกรรมที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการสรางแครปลูกผัก การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง และการเตรียมกระชัง

เล ี ้ยงหอยเชอร ี ่ส ีทอง เพื ่อให เกษตรกรมีความรู และทักษะในการสรางพื ้นที ่ปล ูกผ ักที ่เหมาะสมกับ

สภาพแวดลอม และสามารถเตรียมวัสดุปลูกที่มีคุณภาพไดดวยตนเอง กิจกรรมท่ี 2 การอบรมเชิงปฏิบัติการ

ปลูกผักยกแครและการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง เพื่อถายทอดความรูเกี่ยวกับการปลูกผัก การจัดการน้ำและธาตุ

อาหาร การปองกันกำจัดศัตรพูืชอยางเหมาะสม และการใชเศษผักเปนอาหารสำหรบัเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง และ

กิจกรรมท่ี 3 การอบรมเชิงปฏิบัติการแปรรูป บรรจุภัณฑ การตลาด และการจัดจำหนาย เพ่ือพัฒนาทักษะการ

เพิ่มมูลคาผลผลิต การสรางผลิตภัณฑที่พรอมจำหนาย และการเพ่ิมชองทางการตลาดใหแกเกษตรกร 

ผลการวิเคราะห พบวา กระบวนการดำเนินโครงการมีการจัดกิจกรรมอยางเปนลำดับ ตั้งแตการ

พัฒนาโครงสรางพื้นฐานการผลิต การเพิ่มทักษะดานการเพาะปลูกและการเลี้ยงสัตว ไปจนถึงการพัฒนา

ผลิตภัณฑและการตลาด ซึ่งครอบคลุมทั้งดานการผลิตและการสรางมูลคาเพ่ิม ทั้งนี้ การประเมินประสิทธิภาพ

ของกระบวนการควรพิจารณาหลักฐานเพิ่มเติม เชน จำนวนผูเขารวมจริง ความครบถวนของกิจกรรม ผลการ

ประเมนิความรูกอนและหลังการอบรม ตลอดจนความสามารถในการปฏิบัติจริงของเกษตรกร 

ขอเสนอแนะ คือ ควรเนนการฝกปฏิบัติจริงและการติดตามใหคำปรึกษาหลังการอบรม พรอมจัดทำ

บันทึกการดำเนินกิจกรรม ปญหาอุปสรรค และผลการประเมินความพึงพอใจของผูเขารวม เพ่ือใชปรับปรุงการ

ดำเนินงานใหมีประสิทธิภาพยิ่งขึ้น 

 

ดานผลผลิต (Product Evaluation)  

ดานผลผลิต พบวา ผลการประเมินดานผลผลิตสามารถวิเคราะหไดทั้งในดานผลผลิตที ่เกิดขึ้น

โดยตรงจากโครงการ และผลท่ีคาดวาจะเกิดขึ้นตอเกษตรกรและชุมชน ดังนี้ 

1) ผลผลิตโดยตรงจากโครงการจากการดำเนินกิจกรรมฝกอบรม โครงการกำหนดผลผลิตสำคัญ ไดแก 
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วัสดุปลูกคุณภาพสูงที่เหมาะสมสำหรับการผลิตผัก ผลผลิตผักที ่ผานการจัดเตรียมและบรรจุภัณฑพรอม

จำหนาย หอยเชอรี่สีทองสดจากระบบการเลี้ยง แครปลูกผักและกระชังเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองที่พรอมใชงาน 

องคความรูและทักษะดานการผลิตผักปลอดภัย การเลี้ยงหอย และการจัดการผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิต

เหลานี้เปนสิ่งที่สามารถตรวจสอบไดจากการดำเนินกิจกรรมจริง โดยควรมีขอมูลจำนวนวัสดุปลูก แครปลูก 

ผลผลิตผัก และหอยเชอรี่สีทองที่ไดจากโครงการประกอบการประเมิน 

2) ผลลัพธเชิงปรมิาณ ผลลัพธเชิงปริมาณที่โครงการมุงหวัง ไดแก เกษตรกรสามารถผลิตผักปลอดภัย

ไดอยางตอเนื่องมากขึ้น รวมถึงในชวงฤดูฝน สามารถวัสดุอาหารจากเศษผักเหลือใชสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สี

ทอง ชวยลดการสูญเสียวัสดุเหลือทิ้ง มีแหลงเรียนรูดานการปลูกผักปลอดภัยดวยวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการ

เลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในชุมชน ไดผลิตภัณฑผักบรรจุภัณฑพรอมจำหนายและผลผลิตหอยเชอรี่สีทองที่สามารถ

นำไปใชบริโภคหรือจำหนายได การประเมินผลลัพธเหลานี้ควรใชตัวชี้วัดที่ชัดเจน เชน จำนวนครัวเรือนที่นำ

วิธีการผลิตไปใช ปริมาณผลผลิตผักตอรอบการผลิต ปริมาณเศษผักที่นำไปใชเลี้ยงหอย และจำนวนผูเขาใช

แหลงเรียนรู 

3) ผลลัพธเชิงคุณภาพ ผลลัพธเชิงคุณภาพที่คาดวาจะเกิดขึ้น ไดแก เกษตรกรมีความรูและทักษะใน

การผลิตผักปลอดภัยเพ่ิมขึ้น สามารถจัดการปญหาน้ำทวมขังและขอจำกัดดานคุณภาพดินไดเหมาะสมยิ่งข้ึน มี

ทางเลือกในการลดการใชสารเคมี และสามารถใชทรัพยากรในชุมชนอยางคุมคา นอกจากนี้ การเชื่อมโยงการ

ปลูกผักกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองอาจชวยลดตนทุนบางสวนและเพิ่มโอกาสในการสรางรายได สงผลให

เกษตรกรและชุมชนมีคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้นในระยะยาว 

ผลการวิเคราะห พบวา โครงการมีแนวโนมสรางประโยชนทั้งดานการพัฒนาทักษะการผลิต การใช

ทรัพยากรอยางคุ มคา และการเพิ ่มโอกาสทางเศรษฐกิจของชุมชน อยางไรก็ตาม การมีผลผลิตจากการ

ฝกอบรมยังไมเพียงพอที่จะยืนยันวารายไดเพิ่มขึ้นหรือตนทุนลดลงจริง จึงควรติดตามผลการผลิต ตนทุน 

รายได และการนำความรูไปใชหลังสิ้นสุดโครงการ เพ่ือยืนยันผลลัพธที่เกิดขึ้นอยางเปนรูปธรรม 

 

สรุปผลการประเมินโครงการตาม CIPP Model 

 

องคประกอบ ผลการประเมิน ประเด็นสำคัญ 

ดานสภาวะแวดลอม โครงการสอดคลองกับปญหา

และความตองการของชุมชน 

แกปญหาน้ำทวมขัง ดินเหนียวคุณภาพต่ำ และ

ความตองการลดการใชสารเคมี 

ดานปจจัย มีพ้ืนฐานและทรัพยากร

สนับสนุนการดำเนินงาน 

กลุมเกษตรกรเขมแข็ง มีพ้ืนที่ แหลงน้ำ 

บุคลากร งบประมาณ และวัสดุอุปกรณ 

ดานกระบวนการ มีกิจกรรมครอบคลุมตั้งแต

การผลิตจนถึงการตลาด 

ฝกปฏิบัติสรางแคร เตรียมวัสดุปลูก ปลูกผัก 

เลี้ยงหอย และพัฒนาผลิตภัณฑ 

ดานผลผลิต มีผลผลิตและผลลัพธที่

โครงการมุงหวัง 

วัสดุปลูก ผักพรอมจำหนาย หอยเชอรี่สีทอง 

และแหลงเรียนรูของชุมชน 
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จากการประเมินตาม CIPP Model สรุปไดวา โครงการมีความเหมาะสมในดานบริบท มีปจจัย

สนับสนุนการดำเนินงาน และมีกระบวนการท่ีเชื่อมโยงการผลิตกับการเพ่ิมมูลคาผลผลิตอยางเปนระบบ โดยมี

จุดเดนคือการนำปญหาและทรัพยากรของชุมชนมาเปนฐานในการพัฒนาอาชีพ อยางไรก็ตาม ขอมูลที่มีอยูใน

ปจจุบันสะทอนความพรอมและผลผลิตที่โครงการมุงหวังเปนหลัก ยังไมเพียงพอที่จะสรุปประสิทธิผลหรือ

ผลกระทบทางเศรษฐกิจไดอยางสมบูรณ จึงควรมีการติดตามผลการนำความรูไปใชจริง ผลผลิต ตนทุน รายได 

และความพึงพอใจของเกษตรกร เพ่ือประเมนิความสำเร็จและความยั่งยืนของโครงการในระยะตอไป 

 

ขอเสนอแนะสำหรับการประเมินผลระยะตอไป 

เพื่อใหการประเมินโครงการมีความชัดเจนและสามารถรายงานผลเชิงประจักษได ควรกำหนดตัวชี้วัด

เพิ่มเติม ดังนี้  

ดานการประเมิน ตัวชี้วัดที่เสนอ 

ดานสภาวะแวดลอม ความรุนแรงของปญหาน้ำทวมขัง ขอจำกัดของดิน และความตองการของ

เกษตรกร 

ดานปจจัย ความเพียงพอของงบประมาณ วัสดุอุปกรณ บุคลากร และแหลงน้ำ 

ดานกระบวนการ จำนวนผูเขารวม อัตราการเขารวมครบกิจกรรม คะแนนความรูกอน–หลัง

อบรม และทักษะการปฏิบัติ 

ดานผลผลิต จำนวนแครปลูก ปริมาณวัสดุปลูก ปริมาณผักและหอยที่ผลิตได และ

จำนวนผลิตภัณฑพรอมจำหนาย 

ผลลัพธระยะสั้น จำนวนเกษตรกรที่นำความรูไปใชจริง การลดการใชสารเคมี และการใช

เศษผักเลี้ยงหอย 

ผลลัพธระยะยาว ตนทุนการผลิต รายไดสุทธิ ความตอเนื่องของการผลิต และคุณภาพชีวิต

ของเกษตรกร 
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สวนท่ี 5 

สรุปผลการดำเนินการ 

 

สรุปผลการดำเนินการ 

จากการดำเนินงานของโครงการ “การถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูก

คุณภาพสูงและการใชเศษผักและพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง” ณ วิสาหกิจกลุมตลาด

เกษตรวิถีไทย บานหนองจิก ตำบลแกงเลิงจาน อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม ประกอบดวยกิจกรรมยอย

ตางๆ ดังนี้ คอื กิจกรรมที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการสรางแครปลูกผัก การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง และการ

เตรียมกระชังเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง กิจกรรมที่ 2 อบรมเชิงปฏิบัติการปลูกผักยกแครและการเลี้ยงหอยเชอรี่สี

ทอง และกิจกรรมที่ 3 อบรมเชิงปฏิบัติการ การแปรรูป บรรจุภัณฑ การตลาด และการจัดจำหนาย สามารถ

สรุปผลการดำเนินงานโดยภาพรวมของการจัดโครงการไดดังนี้  

ผลผลิต (Output) ที่เกิดข้ึนจากการจัดโครงการ ไดแก  

   1) วัสดุปลูกคุณภาพสูง/ดินปลูกคุณภาพดี   

   2) ผลผลิตผักบรรจุภัณฑพรอมจำหนาย  

   3) หอยเชอรี่สีทองสด/หอยเชอรี่สีทองสดบรรจุภัณฑพรอมจำหนาย 

ผลลัพธ (Outcome) เกิดขึ้นจากการจัดโครงการ ไดแก 

   1) เชิงปริมาณ คือ 1) ผักปลอดสารพิษ 2) อาหารลดตนทุนสำหรับเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง และ 3) 

แหลงเรียนรูการปลูกผักปลอดสารพิษและตลาดผกัปลอดภัย 

   2) เชิงคุณภาพ คือ 1) เกษตรกรมีรายไดเพิ่มข้ึน และ 2) คนในชุมชนมีคุณภาพชีวิตที่ดีข้ึน 

ผลกระทบ (Impact) 

   ดานเศรษฐกิจ ทำใหชุมชนมีรายไดเพิ่มขึ้น 

   ดานสังคม ทำใหมีการรวมกลุมเกษตรกรในการสรางอาชีพและรายได โดยกระบวนการมีสวนรวม

ของคนในชุมชน 

   ดานการศึกษา นกัศึกษาและเกษตรกรในชุมชนเกิดการแลกเปลี่ยนเรียนรู มีการบูรณาการการเรียน

การสอนสูการ บริการวิชาการ เปนการสงเสริมการเรียนรูรวมกันสรรสรางชุมชน 

   ดานสิ่งแวดลอม ชวยลดของเหลือทิ้งในกระบวนการผลิตผัก 
 

จากการสัมภาษณผูเขารวมโครงการ จำนวน 60 คน พบวา สวนใหญเปนเพศหญิง รอยละ 90.0 มี

อายุ 50–59 ป รอยละ 33.3 และสำเร็จการศึกษาระดับประถมศึกษา รอยละ 43.3 ครัวเรือนสวนใหญมี

สมาชิก 3–5 คน รอยละ 50.0 ผูใหสัมภาษณมีประสบการณปลูกผักมากกวา 10 ป รอยละ 43.3 ขณะที่สวน

ใหญมีประสบการณเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองหรือหอยชนิดอื่นนอยกวา 5 ป รอยละ 88.3 สำหรับชนิดผักที่ปลูก

มากที่สุด ไดแก กวางตุง รอยละ 20.0 และคะนา รอยละ 18.3 โดยมวีัตถุประสงคหลักเพ่ือบริโภคในครัวเรือน
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รวมกับการจำหนาย รอยละ 58.3 รองลงมาคือเพื่อจำหนายหรือสรางรายไดเสริม รอยละ 25.0 และเพื่อ

บริโภคในครัวเรือน รอยละ 16.7 ตามลำดับ (ตารางที่ 1) 

 

ตารางที่ 1 สถานภาพทั่วไปของผูใหสัมภาษณ  

รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

1. เพศ 

 ชาย 6 10.0 

 หญิง 54 90.0 

2. อายุ (ป) 

 30-39 10 16.7 

 40-49 17 28.3 

 50-59 20 33.3 

 >60 13 21.7 

3. ระดับการศึกษา 

 ประถมศกึษา 26 43.3 

 มัธยมศึกษาตอนตน 14 23.3 

 มัธยมศึกษาตอนปลาย 10 16.7 

 ปวช. 5 8.3 

 ปวส. / อนุปริญญา 2 3.3 

 ปริญญาตรี   3 5.0 

4. จำนวนสมาชิกในครัวเรือน (คน) 

 < 3 9 15.0 

 3 - 5 30 50.0 

 > 5 21 35.0 

5. ประสบการณการปลูกผัก (ป) 

 < 5 14 23.3 

 5 - 10 20 33.3 

 > 10 26 43.3 

6. ประสบการณการเลี่ยงหอยเชอรี่สีทอง หรือหอยชนิดอ่ืนๆ (ป) 

 < 5 53 88.3 

 5 - 10 5 8.3 

 > 10 2 3.3 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

7. ชนิดพืชผักที่ปลูก 

 คะนา 11 18.3 

 กวางตุง 12 20.0 

 สลัด 4 6.7 

 ผักบุง 4 6.7 

 ผักช ี 3 5.0 

 ขึ้นฉาย 2 3.3 

 กะเพรา 4 6.7 

 โหระพา 2 3.3 

 ขาวโพด 3 5.0 

 แมงลัก 3 5.0 

 กะหล่ำปลี 0 0.0 

 บร็อคโครี่ 0 0.0 

 ถั่วฝกยาว 4 6.7 

 แตงกวา 1 1.7 

 มะเขือเทศ 2 3.3 

 พริก 3 5.0 

 มะเขือ 1 1.7 

 หอม 1 1.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

8. วัตถุประสงคหลักในกาปลูกผัก/เลี้ยงหอเชอรี่สีทอง 

 เพื่อใชบริโภคในครัวเรือน 10 16.7 

 เพื่อจำหนาย/รายไดเสริม 15 25.0 

 เพื่อใชบริโภคในครัวเรือนและจำหนาย 35 58.3 

 อ่ืนๆ (ระบุ) เชน งานอดิเรกในชวงเวลาวาง 0 0.0 

 

จากการสัมภาษณผูเขารวมโครงการ จำนวน 60 คน พบวา สวนใหญปลูกผักในพื้นที่สาธารณะ รอย

ละ 45.0 โดยมลีักษณะดินเปนดินเหนียว รอยละ 45.0 และดินทรายปนรวน รอยละ 41.7 ซึ่งสวนใหญประสบ

ปญหาดินขาดความอุดมสมบูรณและไมอุมน้ำ รอยละ 51.7 การเตรียมดินสวนใหญใชจอบขุด รอยละ 50.0 

และนิยมใชปุยคอกรวมกับปุยเคมี รอยละ 65.0 สำหรับปญหาโรคและแมลงศัตรูพืชที่พบมากที่สุด คือ แมลง

ปากกัด รอยละ 48.3 โดยสวนใหญใชน้ำหมักชีวภาพหรือน้ำหมักไลแมลงในการปองกันกำจัดศัตรูพืช รอยละ 
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45.0 ดานการใหน้ำ นิยมใชระบบสปริงเกอรรวมกับบัวรดน้ำหรือสายยาง รอยละ 36.7 ปญหาสำคัญในการ

ผลิต ไดแก การขาดระบบการใหน้ำที่ดี รอยละ 50.0 และน้ำทวมขังในฤดูฝน รอยละ 40.0 ทั้งนี้ ผูเขารวม

โครงการสวนใหญไมมีปญหาดานการตลาด รอยละ 95.0 และไมเคยปลูกผักในวัสดุปลูกแบบยกแครหรือโตะ

ปลูกผักมากอน รอยละ 100.0 สะทอนใหเห็นถึงความจำเปนในการถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแคร 

เพื่อเปนทางเลอืกในการแกไขขอจำกัดดานสภาพดินและการจัดการพ้ืนท่ีปลูกผักอยางเหมาะสม (ตารางที่ 2) 

 

ตารางที่ 2 ขอมูลการจัดการและปญหาในการผลิตพืชผัก 

รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

1. ลักษณะของพ้ืนที่ในการปลูกผัก 

 ปลูกในพ้ืนที่นาหลังเก่ียวขาว 14 23.3 

 ปลูกในพ้ืนที่ทำสวน 9 15.0 

 ปลูกในพ้ืนที่สาธารณะ 27 45.0 

 ปลูกในพ้ืนที่วางบริเวณบานเรือน 10 16.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

2. ลักษณะของเน้ือดิน 

 ดินทราย 3 5.0 

 ดินรวน 5 8.3 

 ดินเหนียว 27 45.0 

 ดินรวนปนทราย 25 41.7 

 อ่ืนๆ  0 0.0 

3. สภาพพ้ืนที่ปลูก 

 ดินมีความอุดมสมบูรณ 0 0.0 

 ดินขาดความอุดมสมบูรณ ดินเหนียว/ดนิแนน/ดินแข็ง 29 48.3 

 ดินขาดความอุดมสมบูรณดินทราย/ดินไมอุมน้ำ 31 51.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

4. การเตรียมดิน 

 เตรียมแปลงดวยการใชรถแทรกเตอร/รถไถนาเดินตาม 25 41.7 

 เตรียมแปลงดวยการใชจอบขุด 30 50.0 

 อ่ืนๆ (ใชเครื่องจักรและใชแรงานเตรียมแปลง) 5 8.3 

5. การใชปุย 

 ใชปุยเคมี 5 8.3 

 ใชปุยคอก 15 25.0 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 ใชปุยคอกและปุยคอก 39 65.0 

 ใชปุยหมัก 1 1.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

6. โรคและแมลงศตัรูที่พบในแปลงผัก 

 โรค (โคนเนา ใบไหม ราน้ำคาง ราแปง เปนตน) 14 23.3 

 แมลงปากดูด (เพลี้ยออน เพลี้ยไฟ เพลี้ยจั๊กจั่น ไรแดง เปนตน) 17 28.3 

 แมลงปากกัด (หนอนใยผัก หนอนกระทู หนอนมวนใบ ดวงเตา

แตง เปนตน) 
29 48.3 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

7. การใชสารเคมใีนการปองกันกำจัดโรคและแมลง 

 ใชสารเคม ี 10 16.7 

 ใชน้ำหมักชีวภาพ/น้ำหมักไลแมลง 27 45.0 

 ใชผลิตภัณฑชีวภัณฑ (เชน ไตรโคเดอรมา บิวเวอรเรีย เมธาไร

เซียม) 
3 5.0 

 ใชสารเคมี และน้ำหมักชีวภาพ/น้ำหมักไลแมลง 20 33.3 

8. การใหน้ำชลประทาน 

 ใชบัวรดน้ำ/สายยาง 14 23.3 

 ใชระบบสปริงเกอร 17 28.3 

 ใชทั้ง 2 ระบบรวมกัน 22 36.7 

 อ่ืนๆ (ถังพลาสติก) 7 11.7 

9. ปญหาที่พบในพื้นที่ปลูกผัก 

 ขาดแหลงน้ำ/น้ำไมเพียงพอ 5 8.3 

 น้ำทวมขังในฤดูฝน 24 40.0 

 ขาดระบบการใหน้ำที่ดี 30 50.0 

 อ่ืนๆ (มีคนมาขโมยผัก) 1 1.7 

10. ทานมีปญหาการตลาดหรือไม  

 มี 3 5.0 

 ไมมี 57 95.0 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

11. ทานเคยปลูกผักในวัสดุปลูกแบบยกแคร/โตะปลูกผักมากอนหรือไม 

 เคย  0 0 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 ไมเคย 60 100.0 

 อ่ืนๆ 0 0 

 

จากการสัมภาษณผูเขารวมโครงการ จำนวน 60 คน พบวา ดานความรูเกี ่ยวกับวัสดุปลูกและการผลิต

ผัก สวนใหญไมเคยฝกอบรมหรือเตรียมวัสดุปลูกมากอน รอยละ 66.7 และยังขาดความรูเกี่ยวกับการผสมวัสดุ

ปลูกคณุภาพสูง การหมักวัสดุปลูก และการใช EM รวมกับกากน้ำตาล โดยรอยละ 80.0 ไมทราบเหตุผลของการ

ใชวัสดุหลายชนิดรวมกัน และรอยละ 93.3 ไมทราบระยะเวลาที่เหมาะสมในการหมักวัสดุปลูก นอกจากนี้ สวน

ใหญเพาะกลาในแปลงดิน รอยละ 86.7 และยายปลูกโดยถอนตนกลาจากแปลงดิน รอยละ 85.0 (ตารางที่ 3)

สำหรับดานความรูเกี ่ยวกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง พบวา ผูเขารวมโครงการสวนใหญมีความรูนอยหรือไมมี

ความรูเกี่ยวกับการเลี้ยงหอย รอยละ 91.7 โดยรอยละ 96.7 ไมทราบความแตกตางระหวางหอยเชอรี่สีทองกับ

หอยเชอรี่ทั่วไป และรอยละ 63.3 ไมแนใจวาเศษผักที่เหลือจากการเก็บเกี่ยวสามารถนำมาใชเปนอาหารหอยได

หรือไม สำหรับความรูเกี่ยวกับการเลี้ยงแหนแดง พบวารอยละ 55.0 มีความรูนอยหรือไมทราบขอมูลดังกลาว

(ตารางที่ 4) 

จากขอมูลดังกลาวแสดงใหเห็นวา ผูเขารวมโครงการยังมีขอจำกัดดานความรูและทักษะท้ังการผลิตวัสดุ

ปลูกคุณภาพสูงและการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง จึงควรเนนการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเกี่ยวกับการเตรียมและหมัก

วัสดุปลูก การผลิตผักอยางเหมาะสม การใชเศษผักและพืชน้ำเปนอาหารหอย ตลอดจนการจัดการเลี้ยงหอยเชอรี่

สีทองและการเพาะเลี้ยงแหนแดง เพ่ือใหสามารถนำความรูไปประยุกตใชไดจริงในพื้นที่ของตนเอง 

 

ตารางที่ 3 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับวัสดุปลูกและการผลติผัก 

รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

1. ทานเคยฝกอบรมหรือเคยเตรียมวัสดุปลูกพืชผักมากอนหรือไม 

 เคย  20 33.3 

 ไมเคย 40 66.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

2. ทานทราบหรือไมวาวัสดุปลูกคืออะไร 

 ดิน  20 33.3 

 แกลบดิบ/แกลบดำ 0 0.0 

 ปุยคอก 0 0.0 

 ใบไมหมัก/ปุยหมัก 0 0.0 

 ขุยมะพราว 0 0.0 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 วัสดุตางๆ ที่ใชในการปลูกพืช 12 20.0 

 ดินปลูกท่ีมีจำหนายตามทองตลาด 28 46.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

3. ทานทราบหรือไมวาวัสดุปลูกที่ดีมีคุณสมบัติอยางไรบาง 

 ทราบ 35 58.3 

 ไมทราบ 25 41.7 

4. ทานทราบหรือไมวาธาตุอาหารหลัก (ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โพแทสเซียม) ไดมาจากแหลงไหนบาง 

 ดิน 0 0.0 

 ปุยเคมี 36 60.0 

 ปุยคอก 14 23.3 

 ใบไมหมัก/ปุยหมัก 10 16.7 

 ขุยมะพราว 0 0.0 

 แกลบดิบ/แกลบดำ 0 0.0 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

5. ปุยคอกที่ยังใหมสามารถนำไปใชปลูกพืชไดเลยหรือไม 

 ได 42 70.0 

 ไมได 5 8.3 

 ไมแนใจ 13 21.7 

6. แกลบดิบ ขุยมะพราว ใบไมแหงที่ยังใหมสามารถนำไปใชปลูกพืชไดเลยหรอืไม 

 ได 43 71.7 

 ไมได 5 8.3 

 ไมแนใจ 12 20.0 

7. ทานทราบหรือไมวาทำไมตองมีใสวัตถุดิบหลายๆ ชนิด (ดิน ปุยคอก ใบไมหมัก ขุยมะพราว แกลบดิบ 

แกลบดำ) ในการทำวัสดุปลูกคุณภาพสูง 

 ทราบ 12 20.0 

 ไมทราบ 48 80.0 

8. ทานทราบหรือไมวาทำไมตองมีการหมักวัสดุปลูกกอนนำไปใชในการปลูกพืช 

 ทราบ 9 15.0 

 ไมทราบ 51 85.0 

9. ทานทราบหรือไมวาทำไมตองมีการใส อี.เอ็ม. (Effective Microorganism, EM) และกากน้ำตาลในการ

หมักวัสดุปลูก 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 ทราบ 5 8.3 

 ไมทราบ 55 91.7 

10. ทานทราบหรือไมวาควรหมักวัสดุปลูกกี่วันกอนนำไปใช 

 ทราบ 4 6.7 

 ไมทราบ 56 93.3 

11. การเพาะกลาผัก 

 เพาะกลาในแปลงดิน 52 86.7 

 เพาะกลาในถาดเพาะ 5 8.3 

 อ่ืนๆ 3 5.0 

12. การยายปลูก 

 ถอนตนกลาจากแปลงแลวนำไปลูก 51 85.0 

 ถอนตนกลาจากถาดเพาะแลวนำไปปลูก 5 8.3 

 ปลูกดวยเมล็ดโดยตรงเมื่อเมล็ดงอกเปนตนกลาคอยถอนแยก 4 6.7 

 อ่ืนๆ 0 0 

13. การใสปุย 

 ใสปุยคอกรอบๆ บริเวณโคนตน 20 33.3 

 ใสปุยคอกโดยหวานใหท่ัวแปลง 18 30.0 

 ใสปุยเคมีโดยหวานใหทั่วแปลง 15 25.0 

 ใสปุยเคมีรอบๆ โคนตน 7 11.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

14. ทานมีการใชน้ำหมักชีวภาพไลแมลงหรือไม 

 ไมเคยใช  20 33.3 

 เคยใช 40 66.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

15. ทานทราบหรือไมวาทำไมการใสปุยคอกที่ยังใหมๆ สามารถทำใหผักเกิดอาการใบมีสีเหลืองเน่ืองจาก

ขาดธาตุไนโตเจนในชวงแรกๆ ได 

 ทราบ 0 0.0 

 ไมทราบ 50 83.3 

 ไมแนใจ 10 16.7 

16. ทานทราบหรือไมวาอาการใบผักหงิกงอไมแผขยายมีสาเหตุเกิดมาจากอะไร 

 ทราบ 2 3.3 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 ไมทราบ 48 80.0 

 ไมแนใจ 10 16.7 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

 

 

ตารางที่ 4 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง  

รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

1. ทานมีความรูเกี่ยวกับการเลี้ยงหยอเชอรี่สีทองมากนอยเพียงใด 

 มาก (การเลี้ยงพอแมพันธุ การอนุบาลลูกหอย การเลี้ยงหอยขุน 

การทำใหหอยมีสีสวย) 
0 0.0 

 ปานกลาง (นำมาปลอยในกระชังบกหรือกระชังน้ำหาผักหรือพืช

น้ำใหหอยกิน) 
5 8.3 

 นอย/ไมมีเลย (นำมาปลอยในแหลงบอแหลงน้ำธรรมชาติ) 55 91.7 

2. ทานทราบหรือไมวาอาหารของหอยเชอรี่สีทองมีอะไรบาง 

 ทราบ 20 33.3 

 ไมทราบ 40 66.7 

3. ทานทราบหรือไมวาหอยเชอรี่สีทองแตกตางจากหอยเชอรี่ที่มีอยูในนาขาวอยางไรบาง 

 ทราบ 2 3.3 

 ไมทราบ 58 96.7 

4. ทานทราบหรือไมวาทำไมหอยเชอรี่สีทองถึงมีราคาแพงกวาหอยเชอรี่ที่มีอยูตามนาขาว 

 เพราะมีเนื้อหอยที่อรอย กรอบ นุม ไมเหนียวเหมือนเนื้อหอยเชอ

รี่ที่มีอยูตามนาขาว 
10 16.7 

 เพราะเปนที่นิยมของผูบริโภค 20 33.3 

 เพราะมีคนเลี้ยงนอย 5 8.3 

 ไมทราบ 25 41.7 

5. ทานทราบหรือไมวาเศษผักที่เหลือท้ิงหลังจากการเก็บเกี่ยวสามารถนำมาเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองได 

 ทราบ 10 16.7 

 ไมทราบ 12 20.0 

 ไมแนใจ 38 63.3 

6. ทานทราบหรือไมวา ทำไมตองใหอาหารปลาดุกในบางคร้ังสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 ทราบ 0 0.0 

 ไมทราบ 32 53.3 

 ไมแนใจ 28 46.7 

7. ทานมีความรูในการเลี้ยงแหนแดงมากนอยเพียงใด 

 มาก (การเตรียมบอเลี้ยง การใสปุย/ธาตุอาหาร การดูแลรักษา 

การเก็บเก่ียว) 
2 3.3 

 ปานกลาง (นำแหนแดงมาปลอยในบอน้ำ) 25 41.7 

 นอย/ไมทราบ 33 55.0 

 

จากการสัมภาษณผูเขารวมโครงการ จำนวน 60 คน พบวา ปญหาอุปสรรคหลักในการผลิตผัก ไดแก 

ปญหาโรคและแมลงศัตรูพืช รอยละ 40.0 รองลงมาคือปญหาน้ำทวมขังในแปลงชวงฤดูฝน รอยละ 33.3 และ

ตนทุนปุยเคมีราคาแพง รอยละ 21.7 ตามลำดับ สำหรับความตองการการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐหรือ

หนวยงานที่เกี่ยวของ พบวา ผูเขารวมโครงการตองการการจัดอบรมใหความรูดานการจัดการผลิตผักและการ

สนับสนุนโรงเรือนสำหรับปลูกผักมากที่สุดเทากัน รอยละ 33.3 รองลงมาคือการสนับสนุนปจจัยการผลิต รอยละ 

21.7 และการสนับสนุนงบประมาณหรือเงินกูดอกเบี้ยต่ำ รอยละ 8.3 ตามลำดับ สะทอนใหเห็นถึงความจำเปน

ในการสงเสริมความรูดานการจัดการศัตรูพืช การปรับปรุงระบบการผลิตใหเหมาะสมกับสภาพพื้นที่ และการ

สนับสนุนโครงสรางพ้ืนฐานเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตผักอยางย่ังยืน (ตารางท่ี 5) 

 

ตารางที่ 5 ปญหา ขอเสนอแนะ และความตองการในการพัฒนาเก่ียวกับการผลิตผัก 

รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

1. ปญหาอุปสรรคหลักในการจัดการผลิตผกัของทานในปจจุบัน 

 ปญหาโรคและแมลง 24 40.0 

 ตนทุนคาปุยเคมีราคาแพง 13 21.7 

 ปญหาเรื่องการแปรรูป 0 0.0 

 ปญหาเรื่องการตลาด 0 0.0 

 ปญหาน้ำทวมขังแปลงในฤดูฝน 20 33.3 

 ปญหาดานเงนิทุนหมุนเวียน 3 5.0 

 ปญหาอื่นๆ 0 0.0 

2. ทานมีความตองการใหหนวยงานรัฐหรือผูเก่ียวของเขามาชวยเหลือในดานใดมากที่สุด 

 การจัดอบรมใหความรูดานการจัดการผลิตผัก 20 33.3 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 การสนับสนุนงบประมาณ/เงินกูดอกเบี้ยต่ำ 5 8.3 

 การสนับสนุนปจจัยการผลิต 13 21.7 

 การสนับสนุนเรื่องการตลาด 2 3.3 

 การสนับสนุนโรงเรือนสำหรบัปลูกผัก 20 33.3 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

 

จากตารางที่ 6 พบวา ผูเขารวมอบรมทั้ง 60 คน (รอยละ 100) เห็นวาวิทยากรมีความชัดเจน การสาธิต

และฝกปฏิบัติมีความนาสนใจ และเอกสารประกอบมีความเหมาะสม โดยสวนใหญนำความรูเรื่องการทำน้ำหมัก

ชีวภาพและน้ำหมักไลแมลงไปประยุกตใชมากที ่สุด (รอยละ 30.0) ขณะที่อุปสรรคสำคัญคือการขาดเงินทุน

สำหรับทำแครปลูกผักและซื้ออุปกรณ (รอยละ 70.0) สำหรับการอบรมครั้งตอไป ผูเขารวมตองการความรูดาน

การจัดการแปลงผักอยางยั่งยืนมากที่สุด (รอยละ 26.7) รองลงมาคือวัสดุอุปกรณสำหรับทำปุยชีวภาพและน้ำ

หมักชีวภาพ (รอยละ 25.0) 
 

ตารางที่ 6 ความคิดเห็นตอเนื้อหาและรูปแบบการจัดฝกอบรม 

รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

1. ความชัดเจนของวิทยากร 

 ดีมาก/เขาใจงาย 60 100.0 

 ปานกลาง/พอเขาใจ 0 0.0 

 ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 0 0.0 

2. ความนาสนใจของการสาธิต/ฝกปฏิบัติ 

 ดีมาก/เขาใจงาย 60 100.0 

 ปานกลาง/พอเขาใจ 0 0.0 

 ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 0 0.0 

3. เอกสารประกอบการอบรม 

 ดีมาก/เขาใจงาย 60 100.0 

 ปานกลาง/พอเขาใจ 0 0.0 

 ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 0 0.0 

4. ความเหมาะสมของระยะเวลา 

 ดีมาก/เขาใจงาย 54 90.0 

 ปานกลาง/พอเขาใจ 6 10.0 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 0 0.0 

5. หลังจากผานการอบรมมาแลว ทานไดนำความรูเรื่องใดมาปรับปรงุการผลิตผักของทานไดบาง 

 การผลิตวัสดุปลูกคุณภาพสูง 10 16.7 

 การปลูกผักแบบยกแคร 5 8.3 

 การทำน้ำหมักชีวภาพ/น้ำหมักไลแมลง 18 30.0 

 การทำปุยหมัก 5 8.3 

 การเพาะกลาผัก 7 11.7 

 การทำจุลินทรียสังเคราะหแสง 8 13.3 

 การนำเศษผักไปเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง 6 10.0 

 การแปรรูป 0 0.0 

 การบรรจุภัณฑ 1 1.7 

 การจำหนาย/การตลาด 0 0.0 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

6. ผลลัพธหลังจากนำความรูมาปรับใชในการผลิตผักของทานเปนอยางไรบาง 

 การใชปุยคอกที่ผานกระบวนการหมักชวยลดโรคโคนเนาได 9 15.0 

 การฉีดพนน้ำหมักไลแมลงบอยๆ สามารถควบคุมแมลศัตรูพืชได 12 20.0 

 การทำวัสดุปลูกปลูกคุณภาพสูงแลวนำไปเพาะกลาผักทำใหได

ตนกลาท่ีแข็งแรงสมบูรณ 
8 13.3 

 การใชจุลินทรยีสังเคราะหแสงในการผลิตผักชวยสงเสริมทำใหผัก

มีการเจริญเติบโตดี 
10 16.7 

 การหมักวัสดุตางๆ กอนนำไปใชในแปลงปลูกผักทำใหผักไมเกิด

อาการใบเหลืองเน่ืองจากขาดธาตุไนโตรเจนในชวงแรกของการ

ใสวัสดุลงในแปลงปลูก 

5 8.3 

 การใชวัสดุปลูกคุณภาพสูงไปใชในแปลงปลูกผัดสามารถเพ่ิมการ

เจริญเติบโตและผลผลิตเพ่ิมขึ้น 
6 10.0 

 การปลูกผักแบบยกแครหรือปลูกผักบนโตะสามารถสรางรายได

เพิ่มจากการขายปผักในฤดูฝนได 
4 6.7 

 การปลูกใชเศษผักที่เหลือหลังจากการเก็บเก่ียวสามารถเลี้ยงหอย

เชอรี่สีทองได 
5 8.3 

 ยังไมเห็นการเปลี่ยนแปลงที่ชัดเจน 1 1.7 

7. สำหรับทานที่ "ไมไดนำมาปรับใช" หรือ "ทำไดไมเต็มที่" อุปสรรคหลักของทานคืออะไร 
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รายการ จำนวน (คน) 

N = 60 

รอยละ (%) 

 ขาดเงนิทุนในการทำแครปลูกผัก/ซื้ออุปกรณ 42 70.0 

 ขาดแคลนแรงงานในการปลูกผัก 2 3.3 

 ไมมีพ้ืนท่ีเพียงพอสำหรับปลูกผัก 4 6.7 

 ขาดวัสดุและอุปกรณบางอยางการผลิตวัสดุปลูกท่ีมีคุณภาพสูง 12 20.0 

 ขั้นตอนยุงยากเกินไป ไมมีเวลาทำ 0 0.0 

 อ่ืนๆ 0 0.0 

8. ความตองการการสนับสนุนเพิ ่มเติมหากมีการจัดกิจกรรมครั ้งตอไป ทานตองการฝกอบรมในเรื ่อง

อะไรบาง 

 วัสดุอุปกรณสำหรับการทำปุยชีวภาพ น้ำหมักชีวภาพ และน้ำ

หมักไลแมลงเพ่ิมเติม 
15 25.0 

 การใชชีวภัณฑสำหรับปองกันและกำจัดโรคและแมลงในแปลงผัก 12 20.0 

 วัสดุอุปกรณสำหรับการขยายชีวภัณฑ เชน เชื้อราไตรโคเดอรมา 

เชื้อราบิวเวอรเรีย เปนตน 
14 23.3 

 การจัดการแปลงผักอยางยั่งยืน เชน การจัดการศัตรูพืชโดยวิธี

ผสมผสาน (Integrated Pest Management - IPM) 
16 26.7 

 ระบบการใหน้ำ 3 5.0 

 อื่นๆ 15 25.0 

 

จากตารางที่ 7 พบวา ผูเขารวมอบรมมีความพึงพอใจตอโครงการโดยรวมอยูในระดับมากที่สุด โดยมี

คาเฉลี่ย 4.6 คะแนน วิทยากรไดรับความพึงพอใจสูงสุดในดานความรูและความเชี่ยวชาญ (คาเฉลี่ย 4.9) 

รองลงมาคือความชัดเจนในการอธิบายและสาธิตขั้นตอน (คาเฉลี่ย 4.8) นอกจากนี้ ผูเขารวมอบรมสวนใหญ

เห็นวาสามารถนำความรูไปประยุกตใชในการปลูกผักและแกไขปญหาการปลูกผักในฤดูฝนได สะทอนใหเห็นวา

โครงการมีประโยชนและตอบสนองความตองการของผูเขารวมไดเปนอยางดี 
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ตารางที่ 7 การประเมินความพึงพอใจในการจัดกิจกรรมของโครงการ 

รายการประเมิน 5 

(มาก

ที่สุด) 

4 

(มาก) 

3 

(ปาน

กลาง) 

2 

(นอย) 

1 

(นอย

ท่ีสุด) 

คาเฉลี่ย 

ดานวิทยากรและการถายทอดความรู  

   1. วิทยากรมีความรู ความ

เชี่ยวชาญในหัวขอที่อบรม 

51 

(85.0) 

9 

(15.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.9±0.36 

 

   2. วิทยากรอธิบายเนื้อหาและ

สาธิตขั้นตอนไดชัดเจน เขาใจงาย 

48 

(80.0) 

12 

(20.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.8±0.40 

ดานเนื้อหาและการฝกปฏิบัติ  

   3. เนื้อหาการอบรมมีความ

เหมาะสม ตรงกับความตองการ 

45 

(75.0) 

15 

(25.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.8±0.44 

   4. ระยะเวลาในการฝกปฏิบัติ  

(ลงมือทำจริง) มีความเหมาะสมและ

เพียงพอ 

40 

(66.7) 

20 

(33.3) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.8±0.48 

ดานสถานที่และสิ่งอำนวยความสะดวก  

   5. สถานที่จัดอบรมมีความ

เหมาะสมและเดินทางสะดวก 

45 

(75.0) 

15 

(25.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.8±0.44 

   6. วัสดแุละอุปกรณมีความพรอม

ในการใชงาน 

47 

(78.3) 

13 

(21.7) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.8±0.42 

ดานการนำไปใชประโยชน  

   7. ทานมั่นใจวาจะสามารถนำ

ความรูไปประยุกตใชในการปลูกผัก

ได 

40 

(66.7) 

15 

(25.0) 

5 

(8.3) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.6±0.65 

   8. การอบรมนี้ชวยใหทานเห็น

แนวทางในการแกไขปญหาการปลูก

ผักในฤดูฝน 

42 

(70.0) 

12 

(20.0) 

6 

(10.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.6±0.67 

ภาพรวมโครงการ  

9. ความพึงพอใจโดยรวมของทาน

ตอโครงการอบรมในครั้งนี้ 

50 

(83.3) 

10 

(16.7) 

0 

(10.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.6±0.3.8 



37 

 

 

ปญหาและอุปสรรคที่เกิดข้ึนของโครงการ 

เนื่องจากมีการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการในชวงฤดูรอน ทำใหผักที่ปลูกแสดงอาการขาดน้ำในตอน

กลางวันเนื่องจากอากาศรอนจัด สงผลทำใหผักเจริญเติบโตชา และอาจสงผลทำใหผลผลิตผักลดลงเมื่อเทียบ

กับการปลูกผักในชวงฤดูหนาว  

แนวทางแกไขปญหา 

1. เพิ่มตาขายพลางแสง (สแลน) ใหสามารถพลางแสงไดมากขึ้น 

2. ควรติดตั้งระบบพนน้ำเพ่ือระบายความรอนในตอนกลางวัน  

 

ขอเสนอแนะ 

1) ควรพิจารณาจัดกิจกรรมในชวงที ่สภาพอากาศเหมาะสมตอการปลูกผัก หรือเตรียมมาตรการ

รองรับสภาพอากาศรอนจัด เพ่ือลดผลกระทบตอการเจริญเติบโตของพืชและเพ่ิมประสิทธิภาพในการฝกปฏิบัติ 

2) ควรพัฒนาโรงเรือนปลูกผักแบบยกแคร โดยติดตั้งตาขายพรางแสงและระบบใหน้ำที่เหมาะสม 

พรอมพิจารณาระบบพนละอองน้ำเพื่อลดความรอนตามความจำเปน 

3) ควรติดตามผลหลังการฝกอบรมอยางตอเนื่อง เพื่อประเมินการนำความรูไปประยุกตใชจริง ปญหา

และอุปสรรคที่พบ ตลอดจนผลลัพธดานการผลิตและการลดตนทุน 

4) ควรสงเสริมใหผูเขารวมโครงการนำวัสดุเหลือใชทางการเกษตรมาใชประโยชนในการผลิตวัสดุปลูก

และอาหารสัตวน้ำอยางเหมาะสม พรอมสนับสนุนการแลกเปลี่ยนเรียนรูระหวางสมาชิกในชุมชน เพื่อเพิ่ม

โอกาสในการลดตนทุนและสรางรายไดเสริม 

5) ควรใหความสำคัญเปนพิเศษกับการจัดการความรอนและน้ำในแปลงปลูก การฝกปฏิบัติจริง และ

การติดตามผลหลังอบรม เนื่องจากชวยแกไขปญหาที่พบในการดำเนินโครงการและเพิ่มโอกาสใหผูเขารวม

สามารถนำเทคโนโลยีไปใชไดอยางตอเน่ืองครบั       
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กำหนดการ 

โครงการ “การถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผัก 

และพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอร่ีสีทองในกระชัง” 

กิจกรรมที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการสรางแครปลูกผัก การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง และการเตรียม

กระชังเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง  

วันที่ 20-21 มีนาคม พ.ศ.2569 

ณ วิสาหกิจกลุมตลาดเกษตรวิถีไทย บานหนองจิก ตำบลแกงเลิงจาน อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

        วัน เดือน ป 

 เวลา 

กิจกรรม 

 

วันท่ี 20 เดือน มีนาคม พ.ศ. 2569 

08.00 – 08.30 น. ลงทะเบียนผูเขารวมโครงการ 

08.31 - 09.00 น. พิธีเปดโครงการ กลาวตอนรับผูเขารวมโครงการ 

    - กลาวเปดงานโดย คณบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตร  

    - พิธีกรแนะนำวิทยากร  

    - หวัหนาโครงการชี้แจงวัตถุประสงคและเปาหมายของการจัดกิจกรรมโครงการ 

“ถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษ

ผักและพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชัง” 

09.01 – 12.00 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “การเตรียมแครปลูกผัก” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง “การเตรียมแครปลูกผัก” 

โดยวิทยากร นายวัฒนชัย อินทะวรรณ 

12.01 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 

13.00 – 16.45 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “การเตรียมกระชังเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง “การเตรียมกระชังเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง” 

โดยวิทยากร นายวัฒนชัย อินทะวรรณ 

16.46 – 17.00 น. ปดโครงการ 

วันท่ี 21 เดือน มีนาคม พ.ศ. 2569 

08.00 – 08.30 น. ลงทะเบียนผูเขารวมโครงการ 
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        วัน เดือน ป 

 เวลา 

กิจกรรม 

 

08.31 - 09.00 น. พิธีเปดโครงการ กลาวตอนรบัผูเขารวมโครงการ 

09.01 – 12.00 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “วัตถุดิบและสวนผสมของวัสดุปลูกคุณภาพสูงสำหรับปลูกผักยก

แคร” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง “วัตถุดิบและสวนผสมของวัสดุปลูกคุณภาพสูงสำหรับปลูกผักยก

แคร” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ  

12.01 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 

13.00 – 16.45 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง “การเตรียมวัสดุปลูกคุณภาพสูง” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ 

16.46 – 17.00 น. ปดโครงการ 

 

หมายเหตุ : 1. กำหนดการอาจเปลี่ยนแปลงไดตามความเหมาะสม 

    2. พักรับประมานอาหารวางและเครื่องดื่ม 

                  ชวงเชาเวลา 10.30-10.45 น. ชวงบายเวลา 14.30 -14.45 น. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



54 

กำหนดการ 

โครงการ “การถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผัก 

และพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอร่ีสีทองในกระชัง” 

กิจกรรมท่ี 2 อบรมเชิงปฏิบัติการปลูกผักยกแครและการเลี้ยงหอยเชอร่ีสีทอง 

วันที่ 1-3 เมษายน พ.ศ. 2569 

ณ วิสาหกิจกลุมตลาดเกษตรวิถีไทย บานหนองจิก ตำบลแกงเลิงจาน อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

        วัน เดือน ป 

 เวลา 

กิจกรรม 

 

วันท่ี 1 เดือน เมษายน พ.ศ. 2569 

08.30 – 09.00 น. ลงทะเบียน/กลาวตอนรบัผูเขารวมโครงการ  

09.01 – 12.00 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 3 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “การเตรียมวัสดุและการเพาะเมล็ดพันธุผัก” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง “การเตรียมวัสดุและการเพาะเมล็ดพันธุผัก” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ 

กลุมที่ 3 เร่ือง “การเตรียมวัสดุและการเพาะเมล็ดพันธุผัก” 

โดยวิทยากร นายวุธเมธี วรเสริม 

12.01 – 13.00 น. รับประทานอาหารกลางวัน  

13.01 – 16.45 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 3 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “การปฏิบัติดูแลรักษาตนกลาผัก และการยายกลาผักปลูกบนแคร

ปลูกผัก” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เรื่อง “การปฏิบัติดูแลรักษาตนกลาผัก และการยายกลาผักปลูกบนแครปลูก

ผัก” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ  

กลุมที่ 3 เร่ือง “การปฏิบัติดูแลรักษาตนกลาผัก และการยายกลาผักปลูกบนแคร

ปลูกผัก” 

โดยวิทยากร นายวุธเมธี วรเสริม  

16.46 – 17.00 น. ปดโครงการ 

วันท่ี 2 เดือน เมษายน พ.ศ. 2569 

08.30 – 09.00 น. ลงทะเบียน/กลาวตอนรบัผูเขารวมโครงการ  
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        วัน เดือน ป 

 เวลา 

กิจกรรม 

 

09.00 – 12.00 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 3 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง“การปฏิบัติดูแลรักษาผัก” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง“การปฏิบัติดูแลรักษาผัก” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ  

กลุมที่ 3 เร่ือง“การปฏิบัติดูแลรักษาผัก” 

โดยวิทยากร นายวุธเมธี วรเสริม  

12.00 – 13.00 น. รับประทานอาหารกลางวัน  

13.01 – 16.45 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 3 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง“การทำปุย การทำจุลินทรยีสังเคราะหแสง และน้ำหมักชีวภาพสำหรบั

ปองกันกำจัดโรคและแมลง”  

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง“การทำปุย การทำจุลินทรยีสังเคราะหแสง และน้ำหมักชีวภาพสำหรบั

ปองกันกำจัดโรคและแมลง” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ  

กลุมที่ 3 เร่ือง “การทำปุย การทำจุลินทรยีสังเคราะหแสง และน้ำหมักชีวภาพ

สำหรับปองกันกำจัดโรคและแมลง” 

โดยวิทยากร นายวุธเมธี วรเสริม  

16.46 -17.00 น. ปดโครงการ 

วันท่ี 3 เดือน เมษายน พ.ศ. 2569 

08.30 – 09.00 น. ลงทะเบียน/กลาวตอนรบัผูเขารวมโครงการ  

09.00 – 12.00 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 3 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “การเลี้ยงหอยเชอรรี่ในกระชัง และการเลี้ยงหอยพอแมพันธุ ” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง“การเลี้ยงหอยเชอรรี่ในกระชัง และการเลี้ยงหอยพอแมพันธุ” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ  

กลุมที่ 3 เร่ือง“การเลี้ยงหอยเชอรรี่ในกระชัง และการเลี้ยงหอยพอแมพันธุ” 

โดยวิทยากร นายวุธเมธี วรเสริม 

12.00 – 13.00 น. รับประทานอาหารกลางวัน  

13.01 – 14.30 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 3 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “การเก็บไขและการอนุบาลลูกหอยเชอรี่สีทอง ” 
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        วัน เดือน ป 

 เวลา 

กิจกรรม 

 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง“การเก็บไขและการอนุบาลลูกหอยเชอรี่สีทอง ” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ  

กลุมที่ 3 เร่ือง“การเก็บไขและการอนุบาลลูกหอยเชอรี่สีทอง ” 

โดยวิทยากร นายวุธเมธี วรเสริม 

14.31 – 16.45 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 3 กลุม ดังนี้ 

กลุมที่ 1 เร่ือง “อาหารและพืชผัก และการใชเศษผักสำหรับเลี้ยงหอยเชอรีสีทอง” 

โดยวิทยากร ผศ.ดร.นิสิต คำหลา  

กลุมที่ 2 เร่ือง“อาหารและพืชผัก และการใชเศษผักสำหรับเลี้ยงหอยเชอรีสีทอง” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวสัดิ์ธนะกิจ  

กลุมที่ 3 เร่ือง“อาหารและพืชผัก และการใชเศษผักสำหรับเลี้ยงหอยเชอรีสีทอง” 

โดยวิทยากร นายวุธเมธี วรเสริม 

16.46 -17.00 น. ปดโครงการ 

หมายเหตุ : 1. กำหนดการอาจเปลี่ยนแปลงไดตามความเหมาะสม 

    2. พักรับประมานอาหารวางและเครื่องดื่ม 

                  ชวงเชาเวลา 10.30-10.45 น. ชวงบายเวลา 14.30 -14.45 น. 
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กำหนดการ 

โครงการ “การถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผัก 

และพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอร่ีสีทองในกระชัง” 

กิจกรรมท่ี 3 อบรมเชิงปฏิบัติการ การแปรรูป บรรจุภัณฑ การตลาด และการจัดจำหนาย 

วันท่ี 4 และ 7 เมษายน พ.ศ. 2569 

ณ วิสาหกิจกลุมตลาดเกษตรวิถีไทย บานหนองจิก ตำบลแกงเลิงจาน อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

       วัน เดือน ป 

 เวลา 

กิจกรรม 

 

วันท่ี 4 เมษายน พ.ศ. 2569 

08.30 – 09.00 น. ลงทะเบียน/กลาวตอนรับผูเขารวมโครงการ  

09.00 – 12.00 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังน้ี 

กลุมที่ 1 เรื่อง “การปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว การแปรรูป และบรรจุภัณฑผัก

ปลอดภัย” 

โดยวิทยากร อ.ดร.พรพิษณุ ธรรมปทม  

กลุมที่ 2 เรื่อง “การแปรรปู และบรรจุภัณฑหอยเชอรีสีทอง” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวัสดิ์ธนะกิจ  

12.00 – 13.00 น. รับประทานอาหารกลางวัน  

13.01 – 16.45 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังน้ี 

กลุมที่ 1 เรื่อง “ความหมายและองคประกอบของกลยุทธการตลาด การสรางกลยุทธ

การตลาดจากอัตลักษณชุมชน”  

โดยวิทยากร อ.ดร.พรพิษณุ ธรรมปทม  

กลุมที่ 2 เรื่อง “ชองทางการจัดจำหนายทั้งตลาดในประเทศและตลาดตางประเทศ” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวัสดิ์ธนะกิจ 

16.46 -17.00 น. ปดโครงการ 

วันท่ี 7 เมษายน พ.ศ. 2569 

08.30 – 09.00 น. ลงทะเบียน/กลาวตอนรับผูเขารวมโครงการ  

09.00 – 10.30 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังน้ี 

กลุมที่ 1 เรื่อง “การตลาดของผลิตภัณฑทางการเกษตร”  

โดยวิทยากร อ.ดร.พรพิษณุ ธรรมปทม  

กลุมที่ 2 เรื่อง “การตลาดของผลิตภัณฑทางการเกษตร” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวัสดิ์ธนะกิจ 

12.00 – 13.00 น. รับประทานอาหารกลางวัน  
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       วัน เดือน ป 

 เวลา 

กิจกรรม 

 

13.01 – 16.46 น. แบงกลุมฝกปฏิบัติ  จำนวน 2 กลุม ดังน้ี 

กลุมที่ 1 เรื่อง “การจัดจำหนายผลิตภัณฑทางการเกษตร” 

โดยวิทยากร อ.ดร.พรพิษณุ ธรรมปทม  

กลุมที่ 2 เรื่อง “การจัดจำหนายผลิตภัณฑทางการเกษตร” 

โดยวิทยากร อ.สุนทร โชคสวัสดิ์ธนะกิจ 

16.46 -17.00 น. ปดโครงการ 

 

หมายเหตุ : 1. กำหนดการอาจเปลี่ยนแปลงไดตามความเหมาะสม 

    2. พักรับประมานอาหารวางและเครื่องดื่ม 

                  ชวงเชาเวลา 10.30-10.45 น. ชวงบายเวลา 14.30 -14.45 น. 
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ภาคผนวก ค 

หนังสือเชิญวิทยากร/แบบตอบรับ 
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ภาคผนวก ง 

ประวัติวิทยากร 
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ประวัติวิทยากร 

 

 

 

 

 

 

1. ชื่อ-สกุล นายสุนทร  โชคสวัสด์ิธนะกิจ    

2. ตำแหนงทางวิชาการ อาจารย 

3. ตำแหนงปจจุบัน อาจารยสาขาวิชาเกษตรศาสตร 

4. สถานที่ทำงาน คณะเทคโนโลยีการเกษตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 

5. ท่ีอยูปจจุบัน 80 ถนนนครสวรรค ตำบลตลาด อำเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม รหัสไปรษณีย 44000  

    โทรศัพท 043-725439 โทรศัพทมือถือ 081-3205992 E-mail :suntorn27034@gmail.com    

6. วุฒิการศึกษา  

   ระดับปริญญาตรี สาขาเทคโนโลยีการผลิตพืช สถาบันมหาวิทยาลัยพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง 

   ระดับปริญญาโท สาขาเกษตรศาสตร สถาบันมหาวิทยาลัยขอนแกน  

7. ประวัติการทำงาน 

           พ.ศ. 2551-ปจจุบัน อาจารยสาขาวิชาเกษตรศาสตร 

8. ประวัติการฝกอบรม/ศึกษาดูงาน/อื่นๆ 

1. การวิจัยพืชเมืองหนาว 

2. ศูนยภูมิรกัษ แหลงทองเที่ยวเชิงเกษตร ตำบลหินตั้ง อำเภอเมือง จังหวัดนครนายก 

3. ศูนยวิจัยขาวโพดและขาวฟางแหงชาติ-ไรสุวรรณ ตำบลกลางดง อำเภอปากชอง จังหวัดนครราชสีมา 

4. ศูนยศึกษาการพัฒนาอาวคุงกระเบน อันเนื่องมาจากพระราชดำริ อำเภอทาใหม จังหวัดจันทบุรี 

5. ศูนยอนุรักษดินและน้ำ อำเภอปากชอง จังหวัดนครราชสีมา 

9. ประสบการณเปนวิทยากร 

การวิเคราะหองคประกอบทางเคมีในพืช สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในพืช เทคโนโลยีการผลิตพืช ไม

ดอกไมประดับ พืชอุตสาหกรรม ระบบ GAP เกษตรอินทรีย สงเสริมการปลูกพืชสมุนไพร วิทยากรดานการ

ปลูกและการแปรรูปสมุนไพร และเปนท่ีปรึกษาของบริษัทประยงคบานไรสมุนไพร จำกัด 

10. ความเช่ียวชาญ/ความชำนาญเฉพาะดาน (ที่เกี่ยวของกับโครงการ) 

 1. การถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแคร 

 2. การผลิตปุยอินทรีย การทำจุลินทรียสังเคราะหแสง การทำน้ำหมักชีวภาพ 

 3. การแปรรปูผลิตภัณฑหอยเชอรี่ 

 4. การตลาดทางการเกษตร 
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ประวัติวิทยากร 

 

 

 

 

 

 

 

1. ชื่อ-สกุล นายพรพิษณุ ธรรมปทม    

2. ตำแหนงทางวิชาการ อาจารย 

3. ตำแหนงปจจุบัน  อาจารยสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

4. สถานที่ทำงาน คณะเทคโนโลยีการเกษตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 

5. ท่ีอยูปจจุบัน 80 ถ. นครสวรรค ต. ตลาด อ. เมือง จ. มหาสารคาม 44000 

เบอรโทรศัพท 080-1297755  E- mail : Thammapat@gmail.com 

6. วุฒิการศึกษา  

   ระดับปริญญาตรี สาขา เทคโนโลยีการอาหารและโภชนาการ   สถาบัน มหาวิทยาลัยมหาสารคาม 

   ระดับปริญญาโท สาขา วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร สถาบัน  มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

   ระดับปริญญาเอก สาขา เทคโนโลยีการอาหาร (นานาชาติ) สถาบัน มหาวิทยาลัยมหาสารคาม 

7. ประวัติการทำงาน 

           พ.ศ. 2559-ปจจุบัน อาจารยสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

8. ประวัติการฝกอบรม/ศึกษาดูงาน/อื่นๆ 

1. GMP, HACCP, ISO : IEC17025, BRC 

2. อบรมระบบการผลิต ระบบคุณภาพโรงงานอุตสาหกรรม 

 

9. ประสบการณเปนวิทยากร 

1. วิทยากรในหัวขอ “เทคโนโลยีการแปรรูป” 

2. วิทยากรในหัวขอ “อาหารเฉพาะทาง/อาหารเพ่ือสุขภาพ” 

10. ความเช่ียวชาญ/ความชำนาญเฉพาะดาน (ที่เกี่ยวของกับโครงการ) 

           1. การพัฒนากระบวนการผลิต 

           2. อาหารเฉพาะทาง/อาหารเพื่อสุขภาพ 

           3. เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว 

           4. การแปรรูปอาหาร 

           5. ผลิตภัณฑบำรุงผิว ซีรัม 
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ประวัติวิทยากร 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. ชื่อ-สกุล นายนิสิต คำหลา 

2. ตำแหนงทางวิชาการ ผูชวยศาสตราจารย 

3. ตำแหนงปจจุบัน นักวิชาการเกษตร 

4. สถานที่ทำงาน สวนนิยาพอเพียง บานหนองคลอง ตำบลหนองโก อำเภอบรบือ จังหวัดมหาสารคาม 

5. ท่ีอยูปจจุบัน 128 หมูท่ี 1 บานหนองบอน ตำบลหนองบอน อำเภอโกสุมพิสัย จังหวัดมหาสารคาม 

เบอรโทรศัพท 094-5429375   E- mail : nisitkamla@gmail.com 

6. วุฒิการศึกษา  

   ระดับปริญญาตรี สาขาเกษตรศาสตร (สัตวศาสตร)     สถาบัน มหาวิทยาลัยขอนแกน 

   ระดับปริญญาเอก สาขาพืชไร (การผลิตพืช)  สถาบัน มหาวิทยาลัยขอนแกน 

7. ประวัติการทำงาน 

           พ.ศ. 2551-2560 อาจารย มหาวิทยาลัยขอนแกน 

           พ.ศ. 2561-ปจจุบัน นักวิชาการเกษตร สวนนิยาพอเพียง 

8. ประวัติการฝกอบรม/ศึกษาดูงาน/อื่นๆ 

1. ศูนยเรียนรูชุมชนบานดอนมัน (อ.กันทรวิชัย)  

2. ศูนยเรียนรูพออยู พอกิน พอเพียง (อ.โกสุมพิสัย) 

9. ประสบการณเปนวิทยากร 

1. วิทยากรในหัวขอ “ปุยอินทรยี/น้ำหมักชีวภาพ” 

2. วิทยากรในหัวขอ “เกษตรผสมผสาน” 

10. ความเช่ียวชาญ/ความชำนาญเฉพาะดาน (ที่เกี่ยวของกับโครงการ) 

1. การใชปุยเคมีรวมกับปุยอินทรียและน้ำหมักชีวภาพเพื่อเพ่ิมผลผลิตและลดตนทุนการผลิตขาวหอม

มะลิ 

 2. อัตราการใหน้ำเพ่ือเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลังที่ปลูกปลายฤดูฝนในที่ดอน 

 3. ศูนยเรยีนรูสนับสนุนระบบการพัฒนาเศรษฐกิจพอเพียง 
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ประวัติวิทยากร 

 

 

 

 

 

1. ชื่อ-สกุล ชื่อ สกุล นายวุธเมธี วรเสริม 

2. ตำแหนงทางวิชาการ นักวิทยาศาสตร  

3. ตำแหนงปจจุบัน นักวิทยาศาสตร ประจำสาขาวิชาเกษตรศาสตร (ประมง) คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

    มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม  

4. สถานที่ทำงาน  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม โทรศพัท 0-4372-5439  

5. ท่ีอยูปจจุบัน 80 ถ. นครสวรรค ต. ตลาด อ. เมือง จ. มหาสารคาม 44000  

    โทรศัพทมือถือ 0868638683  E-mail: wutmetee11@hotmail.com  

6. วุฒิการศึกษา 

ระดับปริญญาตรี สาขาเกษตรศาสตร      สถาบัน มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 

ระดับปริญญาโท สาขาเทคโนโลยีการเกษตร สถาบัน มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม  

7. ประวัติการทำงาน 

 พ.ศ. 2552-ปจจุบัน นักวิทยาศาสตร ประจำสาขาวิชาเกษตรศาสตร  

8. ประวัติการฝกอบรม/ศึกษาดูงาน/อื่นๆ 

1. การเพาะพันธุสัตวน้ำ 

2. เกษตรอัตโนมัติ 

9. ประสบการณเปนวิทยากร 

1. การเพาะเลี้ยงกบ โครงการมหาวิทยาลัยประชาชน จัดโดยธนาคารออมสิน 

 2. การทำปุยหมัก และจุรินทรียสังเคราะหแสง โครงการยุทธศาสตร 

 3. การทำระบบน้ำอัตโนมตัิในการปลูกพืช 

 4. การเลี้ยงกบ ปูนา กุงฝอยและหอยขม หอยเชอรี่สีทอง 

 5. การปลกูพืชสมุนไพร 

10. ความเช่ียวชาญ/ความชำนาญเฉพาะดาน (ที่เกี่ยวของกับโครงการ) 

 1. การเพาะเลี้ยงสัตวน้ำ การเพาะกบนอกฤดู  

2. การจัดการฟารม 

3. การผลิตพืชสมุนไพร 

4. การพัฒนาระบบน้ำอัตโนมัติ  

5. การผลิตปุย การเพาะขยายพันธุพืช การผลิตจุรินทรยี 
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ประวัติวิทยากร 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. ชื่อ-สกุล นายวัฒนชัย อินทะวรรณ 

2. ตำแหนงทางวิชาการ นักวิชาการเกษตร 

3. ตำแหนงปจจุบัน นักวิชาการเกษตร 

4. สถานที่ทำงาน สถานีทดลองและวิจัยพันธุออยชัยภูมิ 

5. ท่ีอยูปจจุบัน 79 หมูที่ 5 บานโนนเขวา  ตำบลฆองชัยพัฒนา อำเภอฆองชัย จังหวัดกาฬสินธุ    

6. วุฒิการศึกษา  

ระดับปริญญาตรี สาขา เกษตรศาสตร                สถาบัน มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 

7. ประวัติการทำงาน 

           2557-2561 นักวิชาการเกษตร ศนูยปรบัปรุงพันธุออยแหงประเทศไทย 

2562-2564 นักวิชาการเกษตร สถานีทดลองและวิจัยพันธุออยชัยภูมิ 

2565-2566 ผูจัดการไรนองจอรเจียร จังหวัดมหาสารคาม 

2565-2566 ผูชวยนักวิจัย หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 

2567-ปจจุบัน ผูชวยนายชาง สมควรรับเหมาสรางบาน บานโนนเขวา  ต.ฆองชัยพัฒนา อ.ฆองชัย  

จ.กาฬสินธุ 

8.ประสบการณเปนวิทยากร 

1. วิทยากรกลุมศนูยการเรียนรูเพ่ือการพัฒนาการผลิตออยอยางย่ังยืน  

2. วิทยากรเรื่องการผลิตพันธุออยและการคดัพันธุออย 

 3. วิทยากรฝกอบรมการทำปุยหมักจากฟางขาว กลุมศูนยการเรียนรูวิสาหกิจชุมชนสวนปญบุญ 

 4. วิทยากรฝกอบรมการทำน้ำหมักชีวภาพจากวัสดุในทองถิ่น และการทำน้ำหมักสมุนไพรไลแมลง 

9. ความเชี่ยวชาญ/ความชำนาญเฉพาะดาน (ที่เกี่ยวของกับโครงการ) 

1. การทำปุยชีวภาพคุณภาพสูง 

 2. การทำปุยคุณภาพสูงจากวัตถุดิบในทองถิ่น 

 3. งานชางตางๆ (ชางเชื่อมเหล็ก/โครงหลังคา/โตะ/แครปลูกผัก ชางปูน) 
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ภาคผนวก จ 

คำสั่งเขารวมโครงการ 
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ภาคผนวก ฉ 

รายชื่อผูเขารวมโครงการ 
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รายชื่อเกษตรกรผูเขารวมโครงการ“ถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง

และการใชเศษผักและพชืน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอร่ีสีทองในกระชัง” 

ลำดับที่ ชื่อ-สกลุ 

1 นายมงคล สีอารัญ 

2 นายถนอม จำปามูล 

3 นางวัชรี ละครศร ี

4 นางคำพอง กองการ 

5 นายบรรจง สุริยะ 

6 นางนวล ธรรมเวียง 

7 นางสังวาล ทำประเสริฐ 

8 นางแดง ทันพรม 

9 นางบุฐโฮม เขตบุรี 

10 นางหวด เทพอุทัย 

11 นางจิระวรรณ สาพิมาน 

12 นางวิกุล จันบัวลา 

13 นางทองสุข สรอยพิน 

14 นางบุญโฮม กองเงิน 

15 นางสมเกณฑ นนทิศจันทร 

16 นางเพชร ศรีมุงตรี 

17 นางสาวเพ็ญจันทร ทาโยธี 

18 นางสุปราณี ศรโีนรินทร 

19 นางสาวบัวผัน สาพิมาน 

20 นางอรพิน ศรสีุข 

21 นางกองศรี สมบัติ 

22 นางประไพ เทียมวงศ 

23 นางประภาส พระคลังทอง 

24 นางนุชรี ตะภา 

25 นางศรีจันทร ทิพมนต 

26 นางปทิตตา สุริยะ 

27 นางสาวนิรมล สีอารัญ 

28 นางปรินดา อาจศิริ 

29 นางคำพันธ ลครแกว 

30 นายสุวิทย ทองการ 
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ลำดับที่ ชื่อ-สกลุ 

31 นางคำไพ ชินไพร 

32 นางสาวทิพวรรณ เสง่ียมทรัพย 

33 นายธัชกร คงหอม 

34 นางอรุณ ศรสีารคาม 

35 นางลัดดา เคนนิคม 

36 นางพิน พลวงศรี 

37 นางสำเนียง ศรีสุข 

38 นางผกาพันธุ สิทธิจันทร 

39 นางหนูพิน จันทรปญญา 

40 นางคำพันธ แกศรีจันทร 

41 นางพิกุล มวงเพชร 

42 นางสาวอรพิน ศรีสุข 

43 นางกลมใบ สมบัติ 

44 นางสาวทองดา จันทรัตน 

45 นางจันทรา ปองสงคราม 

46 นางสุดารัตน สมสีดา 

47 นายอนุชิต สมสีดา 

48 นางพรรณ ีเสนากิจ 

49 นายบรรจง สุริยะ 

50 นางสาวอพิญญา กองการ 

51 นางคำผอง จันทะดี 

52 นายเตรียม คำเบาเมือง 

53 นางไพบูรณ แกวสีจันทร 

54 นายชูชาติ ศรีมันตะ 

55 นางราตรี เหลาพา 

56 นางบุญเรือง ศิริแสง 

57 นางสาวอุษาพร สาพิมาน 

58 นางเฉลิ้มใหมคามิ 

59 นางสุคนธสุดสะอาด 

60 นางเสงี่ยม แกนมะสัง 

61 นางสุพิศ คารมหวาน 

62 นายอุเทล จิตรสุภาพ 
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ลำดับที่ ชื่อ-สกลุ 

63 นางสงา สุริยะ 

64 นางทองปปน ราชมนตรี 

65 นางพัชรี จันทรมะนี 

66 นางทวีพร พลเสนา 

67 นางทองเคลื่อน สีสังข 

68 นางไพรจิตร ทันพรม 

69 นางสาวบุญยัง เสระภูมิ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



87 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ช 

เครื่องมือท่ีใชในการเก็บรวบรวมขอมูล 
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แบบสัมภาษณ 

โครงการ “การถายทอดเทคโนโลยีการปลูกผักแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูงและการใชเศษผัก 

และพืชน้ำสำหรับการเลี้ยงหอยเชอร่ีสีทองในกระชัง” 
 

แบบสัมภาษณกอนการฝกอบรม 
 

สวนที่ 1 สถานภาพท่ัวไปของผูใหสัมภาษณ  

 1.  เพศ   ชาย   หญิง   

 2.  อายุ ........................................... ป 

 3.  ระดับการศึกษา 

  ประถมศึกษา      มัธยมศึกษาตอนตน  

     มัธยมศกึษาตอนปลาย     ปวช.  

  ปวส. / อนุปริญญา    ปรญิญาตรี   

  สูงกวาปรญิญาตรี ระบุ ..............   อื่นๆ (โปรดระบุ)....................................   

 4.  จำนวนสมาชิกในครัวเรือน .................. คน 

 5.  ประสบการณการปลูกผัก ......... ป 

 6.  ประสบการณการเลี่ยงหอยเชอรี่สีทอง หรอืหอยชนิดอ่ืนๆ ......... ป 

 7.  ชนิดพืชผักที่ปลูก (สามารถเลือกไดหลายชนิด)   

  คะนา    แมงลัก   

  กวางตุง     กะหล่ำปลี   

  สลัด    บรอ็คโครี่   

  ผักบุง    ถั่วฝกยาว   

  ผักช ี    แตงกวา   

  ข้ึนฉาย    มะเขือเทศ   

  กะเพรา    พริก   

  โหระพา    มะเขือ   

  ขาวโพด    หอม 

  อ่ืนๆ (โปรดระบุ)....................................................   

 8.  วัตถุประสงคหลักในกาปลูกผัก/เลี้ยงหอเชอรี่สีทอง  

  เพ่ือใชบริโภคในครัวเรอืน  

  เพ่ือจำหนาย/รายไดเสริม 

    เพื่อใชบริโภคในครัวเรอืนและจำหนาย   

    อ่ืนๆ (ระบุ) .......................................  
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สวนที่ 2 ขอมูลการจัดการและปญหาในการผลิตพืชผกั 

1. ลักษณะของพ้ืนที่ในการปลูกผัก 

 ปลูกในพื้นที่นาหลังเก่ียวขาว      

 ปลูกในพื้นที่ทำสวน 

 ปลูกในพื้นที่สาธารณะ 

 ปลูกในพื้นที่วางบริเวณบานเรือน 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ).............................................. 

2. ลักษณะของเนื้อดิน 

 ดินทราย    

 ดินรวน 

 ดินเหนียว 

 ดินรวนปนทราย 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

3. สภาพพื้นที่ปลูก 

 ดินมีความอุดมสมบูรณ    

 ดินขาดความอุดมสมบูรณ ดินเหนียว/ดินแนน/ดินแข็ง 

 ดินขาดความอุดมสมบูรณดินทราย/ดินไมอุมน้ำ 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

4. การเตรียมดิน 

 เตรียมแปลงดวยการใชรถแทรกเตอร/รถไถนาเดินตาม     

 เตรียมแปลงดวยการใชจอบขุด 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

5. การใชปุย 

 ใชปุยเคมี    

 ใชปุยคอก 

 ใชปุยคอกและปุยคอก 

 ใชปุยหมัก 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

6. โรคและแมลงศัตรทูี่พบในแปลงผกั 

 โรค (โคนเนา ใบไหม ราน้ำคาง ราแปง เปนตน) 

 แมลงปากดูด (เพลี้ยออน เพลี้ยไฟ เพลี้ยจั๊กจั่น ไรแดง เปนตน) 
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 แมลงปากกัด (หนอนใยผัก หนอนกระทู หนอนมวนใบ ดวงเตาแตง เปนตน) 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

7. การใชสารเคมีในการปองกันกำจัดโรคและแมลง 

 ใชสารเคม ี    

 ใชน้ำหมักชีวภาพ/น้ำหมักไลแมลง 

 ใชผลิตภัณฑชีวภัณฑ (เชน ไตรโคเดอรมา บิวเวอรเรีย เมธาไรเซียม) 

 ใชสารเคม ีและน้ำหมักชีวภาพ/น้ำหมักไลแมลง 

8. การใหน้ำชลประทาน 

 ใชบัวรดน้ำ/สายยาง    

 ใชระบบสปริงเกอร 

 ใชทั้ง 2 ระบบรวมกัน 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

9. ปญหาที่พบในพ้ืนที่ปลูกผัก 

 ขาดแหลงน้ำ/น้ำไมเพียงพอ    

 น้ำทวมขังในฤดูฝน 

 ขาดระบบการใหน้ำท่ีดี 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

10. ทานมีปญหาการตลาดหรือไม 

 มี    

 ไมมี 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

11. ทานเคยปลูกผักในวัสดุปลูกแบบยกแคร/โตะปลูกผักมากอนหรือไม 

 เคย    

 ไมเคย 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

 

 

สวนที่ 3 ความรูเบ้ืองตนเกี่ยวกับวัสดุปลูกและการผลิตผัก 

1. ทานเคยฝกอบรมหรือเคยเตรียมวัสดุปลูกพืชผักมากอนหรือไม 

 เคย     

 ไมเคย 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 
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2. ทานทราบหรือไมวาวัสดุปลูกคืออะไร 

 ดิน   

 แกลบดิบ/แกลบดำ 

 ปุยคอก 

 ใบไมหมัก/ปุยหมัก 

 ขุยมะพราว 

 วัสดุตางๆ ที่ใชในการปลูกพืช 

 ดินปลูกที่มีจำหนายตามทองตลาด 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

3. ทานทราบหรือไมวาวัสดุปลูกที่ดีมีคุณสมบัติอยางไรบาง 

 ทราบ  

 ไมทราบ 

4. ทานทราบหรือไมวาธาตุอาหารหลัก (ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โพแทสเซียม) ไดมาจากแหลงไหนบาง 

(สามารถตอบไดหลายขอ) 

 ดิน   

 ปุยเคมี 

 ปุยคอก 

 ใบไมหมัก/ปุยหมัก 

 ขุยมะพราว 

 แกลบดิบ/แกลบดำ 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)..................................................... 

5. ปุยคอกที่ยังใหมสามารถนำไปใชปลูกพืชไดเลยหรือไม 

 ได   

 ไมได 

 ไมแนใจ 

6. แกลบดิบ ขุยมะพราว ใบไมแหงท่ียังใหมสามารถนำไปใชปลูกพืชไดเลยหรือไม 

 ได   

 ไมได 

 ไมแนใจ 

7. ทานทราบหรือไมวาทำไมตองมีใสวัตถุดิบหลายๆ ชนิด (ดิน ปุยคอก ใบไมหมัก ขุยมะพราว แกลบดิบ 

แกลบดำ) ในการทำวัสดุปลูกคุณภาพสูง 

 ทราบ   
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 ไมทราบ 

8. ทานทราบหรือไมวาทำไมตองมีการหมักวัสดุปลูกกอนนำไปใชในการปลูกพืช 

 ทราบ   

 ไมทราบ 

9. ทานทราบหรือไมวาทำไมตองมีการใส อี.เอ็ม. (Effective Microorganism, EM) และกากน้ำตาลใน

การหมักวัสดุปลูก 

 ทราบ   

 ไมทราบ 

10. ทานทราบหรือไมวาควรหมักวัสดุปลูกกี่วันกอนนำไปใช 

 ทราบ   

 ไมทราบ 

11. การเพาะกลาผัก 

 เพาะกลาในแปลงดิน   

 เพาะกลาในถาดเพาะ 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ).......................................................... 

12. การยายปลูก 

 ถอนตนกลาจากแปลงแลวนำไปลูก   

 ถอนตนกลาจากถาดเพาะแลวนำไปปลูก 

 ปลูกดวยเมล็ดโดยตรงเม่ือเมล็ดงอกเปนตนกลาคอยถอนแยก 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ).......................................................... 

13. การใสปุย 

 ใสปุยคอกรอบๆ บริเวณโคนตน   

 ใสปุยคอกโดยหวานใหทั่วแปลง 

 ใสปุยเคมโีดยหวานใหทั่วแปลง 

 ใสปุยเคมรีอบๆ โคนตน 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ).......................................................... 

14. ทานมีการใชน้ำหมักชีวภาพไลแมลงหรือไม 

 ไมเคยใช   

 เคยใช 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ).......................................................... 
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15. ทานทราบหรือไมวาทำไมการใสปุยคอกที่ยังใหมๆ สามารถทำใหผักเกิดอาการใบมีสีเหลืองเนื่องจาก

ขาดธาตุไนโตเจนในชวงแรกๆ ได 

 ทราบ   

 ไมทราบ 

 ไมแนใจ 

16. ทานทราบหรือไมวาอาการใบผักหงิกงอไมแผขยายมีสาเหตุเกิดมาจากอะไร 

 ทราบ   

 ไมทราบ 

 ไมแนใจ 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ).......................................................... 

 
 

สวนที่ 4 ความรูเบ้ืองตนเกี่ยวกับการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง  

 1. ทานมีความรูเก่ียวกับการเลี้ยงหยอเชอรี่สีทองมากนอยเพียงใด 

 มาก (การเลี้ยงพอแมพันธุ การอนุบาลลูกหอย การเลี้ยงหอยขุน การทำใหหอยมีสีสวย) 

 ปานกลาง (นำมาปลอยในกระชังบกหรือกระชังนำ้หาผักหรือพืชน้ำใหหอยกิน) 

 นอย/ไมมีเลย (นำมาปลอยในแหลงบอแหลงน้ำธรรมชาติ) 

 2. ทานทราบหรอืไมวาอาหารของหอยเชอรี่สีทองมีอะไรบาง 

 ทราบ (โปรดระบุ).............................................................................................................. 

 ไมทราบ 

 3. ทานทราบหรอืไมวาหอยเชอรี่สีทองแตกตางจากหอยเชอรี่ที่มีอยูในนาขาวอยางไรบาง 

 ทราบ (โปรดระบุ).............................................................................................................. 

 ไมทราบ 

 4. ทานทราบหรอืไมวาทำไมหอยเชอรี่สีทองถึงมีราคาแพงกวาหอยเชอรี่ที่มีอยูตามนาขาว (สามารถตอบ

ไดมากกวา 1 ขอ) 

 เพราะมีเนื้อหอยที่อรอย กรอบ นุม ไมเหนียวเหมือนเน้ือหอยเชอรี่ที่มีอยูตามนาขาว 

 เพราะเปนท่ีนิยมของผูบริโภค 

 เพราะมีคนเลี้ยงนอย 

 ไมทราบ 

 5. ทานทราบหรอืไมวาเศษผักที่เหลือทิ้งหลังจากการเก็บเกี่ยวสามารถนำมาเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองได 

 ทราบ 

 ไมทราบ 
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 ไมแนใจ 

 6. ทานทราบหรอืไมวา ทำไมตองใหอาหารปลาดุกในบางครั้งสำหรบัการเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง 

 ทราบ 

 ไมทราบ 

 ไมแนใจ 

 7. ทานมีความรูในการเลี้ยงแหนแดงมากนอยเพียงใด 

 มาก (การเตรียมบอเลี้ยง การใสปุย/ธาตุอาหาร การดูแลรักษา การเก็บเก่ียว) 

 ปานกลาง (นำแหนแดงมาปลอยในบอน้ำ) 

 นอย/ไมทราบ 
  

สวนที่ 5 ปญหา ขอเสนอแนะ และความตองการในการพัฒนาเกี่ยวกับการผลิตผัก 

1. ปญหาอุปสรรคหลักในการจัดการผลิตผักของทานในปจจุบัน (เลือกตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

 ปญหาโรคและแมลง 

 ตนทุนคาปุยเคมีราคาแพง 

 ปญหาเรื่องการแปรรูป 

 ปญหาเรื่องการตลาด 

 ปญหาน้ำทวมขังแปลงในฤดูฝน 

 ปญหาดานเงนิทุนหมุนเวียน 

 ปญหาอื่นๆ (โปรดระบุ).......................................................... 

2. ทานมีความตองการใหหนวยงานรัฐหรือผูเก่ียวของเขามาชวยเหลือในดานใดมากท่ีสุด 

 การจัดอบรมใหความรูดานการจัดการผลิตผัก 

 การสนับสนุนงบประมาณ/เงินกูดอกเบี้ยต่ำ 

 การสนับสนุนปจจัยการผลิต 

 การสนับสนุนเรื่องการตลาด 

 การสนับสนุนโรงเรือนสำหรับปลูกผัก 

 อ่ืนๆ (ระบุ) ........................................................................................ 
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แบบสัมภาษณหลังการฝกอบรม 
 

สวนที่ 1 ความคิดเห็นตอเนื้อหาและรูปแบบการจัดฝกอบรม 

 1. ความชัดเจนของวิทยากร 

   ดีมาก/เขาใจงาย   ปานกลาง/พอเขาใจ   ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 

 2. ความนาสนใจของการสาธิต/ฝกปฏิบัติ 

   ดีมาก/เขาใจงาย   ปานกลาง/พอเขาใจ   ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 

 3. เอกสารประกอบการอบรม 

   ดีมาก/เขาใจงาย   ปานกลาง/พอเขาใจ   ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 

 4. ความเหมาะสมของระยะเวลา 

   ดีมาก/เขาใจงาย   ปานกลาง/พอเขาใจ   ตองปรับปรุง/เขาใจยาก 

 5. หลังจากผานการอบรมมาแลว ทานไดนำความรูเรื่องใดมาปรับปรุงการผลิตผักของทานไดบาง (ตอบได

มากกวา 1 ขอ) 

 การผลิตวัสดุปลูกคุณภาพสูง 

 การปลูกผักแบบยกแคร 

 การทำน้ำหมักชีวภาพ/น้ำหมักไลแมลง 

 การทำปุยหมัก 

 การเพาะกลาผัก 

 การทำจุลินทรียสังเคราะหแสง 

 การนำเศษผักไปเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง  

 การแปรรูป 

 การบรรจุภัณฑ 

 การจำหนาย/การตลาด 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ) ........................................................................................ 

 6. ผลลัพธหลังจากนำความรูมาปรับใชในการผลิตผักของทานเปนอยางไรบาง (เลือกขอที่เห็นผลชัดเจน) 

 การใชปุยคอกที่ผานกระบวนการหมักชวยลดโรคโคนเนาได 

 การฉีดพนน้ำหมักไลแมลงบอยๆ สามารถควบคุมแมลศัตรูพืชได 

 การทำวัสดุปลูกปลูกคุณภาพสูงแลวนำไปเพาะกลาผักทำใหไดตนกลาที่แข็งแรงสมบูรณ 

 การใชจุลินทรียสังเคราะหแสงในการผลิตผักชวยสงเสรมิทำใหผักมีการเจริญเติบโตดี 

 การหมักวัสดตุางๆ กอนนำไปใชในแปลงปลูกผักทำใหผักไมเกิดอาการใบเหลืองเนื่องจากขาดธาตุ

ไนโตรเจนในชวงแรกของการใสวัสดุลงในแปลงปลูก 

 การใชวัสดุปลูกคณุภาพสูงไปใชในแปลงปลูกผัดสามารถเพิ่มการเจริญเติบโตและผลผลิตเพ่ิมขึ้น 
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 การปลูกผักแบบยกแครหรือปลูกผักบนโตะสามารถสรางรายไดเพ่ิมจากการขายปผักในฤดูฝนได 

 การปลูกใชเศษผักที่เหลือหลังจากการเก็บเกี่ยวสามารถเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองได 

 ยังไมเห็นการเปลี่ยนแปลงท่ีชัดเจน 

 7. สำหรับทานที่ "ไมไดนำมาปรบัใช" หรือ "ทำไดไมเต็มที่" อุปสรรคหลักของทานคืออะไร 

 ขาดเงินทุนในการทำแครปลูกผัก/ซื้ออุปกรณ 

 ขาดแคลนแรงงานในการปลูกผัก 

 ไมมีพ้ืนท่ีเพียงพอสำหรับปลูกผัก 

 ขาดวัสดุและอุปกรณบางอยางการผลิตวัสดุปลูกที่มคีุณภาพสูง 

 ขั้นตอนยุงยากเกินไป ไมมีเวลาทำ 

 อ่ืนๆ (โปรดระบุ) ........................................................................................ 

 8. ความตองการการสนับสนุนเพ่ิมเติมหากมีการจัดกิจกรรมครั้งตอไป ทานตองการฝกอบรมในเรื่อง

อะไรบาง 

 วัสดุอุปกรณสำหรับการทำปุยชีวภาพ น้ำหมักชีวภาพ และน้ำหมักไลแมลงเพิ่มเติม 

 การใชชีวภัณฑสำหรบัปองกันและกำจัดโรคและแมลงในแปลงผัก 

 วัสดุอุปกรณสำหรับการขยายชีวภัณฑ เชน เชื้อราไตรโคเดอรมา เชื้อราบิวเวอรเรีย เปนตน 

 การจัดการแปลงผักอยางยั่งยืน เชน การจัดการศัตรูพืชโดยวิธีผสมผสาน (Integrated Pest 

Management - IPM)  

 ระบบการใหน้ำ 

 อ่ืนๆ ......................................................................................................... 
 

สวนที่ 2  การประเมินความรูและทักษะท่ีไดรับ 

1.  หลังจากผานการอบรมไปแลว ทานเขาใจขั้นตอนการทำวัสดุปลูกคุณภาพสูงมากนอยเพียงใด 

  เขาใจดีมาก สามารถทำเองไดทุกขั้นตอน  

  เขาใจพอสมควร แตยังตองมีคนชวยแนะนำบางขั้นตอน  

  ยังไมคอยเขาใจ/ทำเองยังไมได 

2.  ทานคิดวาขั้นตอนใดในการทำวัสดุปลูกคุณภาพสูง"ยากที่สุด" สำหรับทาน 

  การคดัเลือกและเตรยีมวัตถุดิบ 

  การผสมสวนผสมและการหมัก (การวัดความชื้นท่ีเหมาะสม) 

  การตากและเก็บรักษา 

  ไมมีขั้นตอนใดยากเลย 

 3.  ทานทราบหรือไมวาการนำวัสดุหลายๆ ชนิดมาทำเปนวัสดุปลูกคุณภาพสูงดีกวาการนำเอาวัสดุแตละ

ชนิดไปใสในแปลงปลูกผักโดยตรงอยางไร 
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 ทราบ ตอบไดถูกตอง (เขาใจชัดเจน) 

 ทราบ ตอบไดบางสวน (เขาใจบางสวน) 

 ยังไมเขาใจ  

4.  ทานตั้งใจจะนำความรูที่ได ไปทำวัสดุปลูกคุณภาพสูงใชเองท่ีบาน/สวน หรือไม 

  ทำแนนอน เพราะ.......................................................................................................................... 

 อาจจะทำ แตรอดูความพรอมเรื่อง................................................................................................ 

 ไมทำ เพราะ ( ) ไมมีเวลา ( ) ไมมเีครื่องอัดเม็ด ( ) ยุงยาก ( ) อื่นๆ............................................. 

 5.  ทานสนใจที่จะรวมกลุมกับเพ่ือนบาน เพื่อผลติวัสดุปลูกคุณภาพสูงขายเปนรายไดเสริมหรือไม 

 สนใจมาก อยากตั้งวิสาหกิจชุมชน 

 ขอทำใชเองกอน 

 ไมสนใจ 

 6.  หลังจากการฝกอบรมทานมีความเขาใจในการเพราะกลา การยายปลูก และการปฏิบัติดูแลรักษาผัก

มากนอยเพียงใด 

 มากที่สุด 

 มาก 

 ปานกลาง 

 นอย 

 7.  หลังจากการฝกอบรมทานคิดวาอยากจะเลี้ยงหอยเชอรี่สีทองหรือไม 

 เล้ียงแนนอน 

 เล้ียงแตรอดูผลหลังจากการฝกอบรมกอน (เลี้ยงหอยเชอรี่สีทองในกระชังตนแบบ) 

 อาจจะเลี้ยง 

 ไมเลี้ยง 

 8.  ทานคิดวาจะปลูกผักแบบยกแคร/ปลูกใสในกระถางเอแกไขปญหาเรื่องน้ำทวมขังในฤดูฝนหรือไมมาก

นอยเพียงใด 

 มากที่สุด เพราะ.......................................................................................................................... 

 มาก เพราะ.................................................................................................................................. 

 ปานกลาง เพราะ.......................................................................................................................... 

 นอย เพราะ.................................................................................................................................. 
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สวนที่ 3  ความพึงพอใจและขอเสนอแนะ 

คำชี้แจง: โปรดทำเครื่องหมาย  หรือกากบาทลงในชองที่ตรงกับระดับความรูสึกของทานมากที่สุด 

(5 = มากที่สุด, 4 = มาก, 3 = ปานกลาง, 2 = นอย, 1 = นอยที่สุด) 

 

รายการประเมิน 5 

(มากท่ีสุด) 

4 

(มาก) 

3 

(ปานกลาง) 

2 

(นอย) 

1 

(นอยท่ีสุด) 

ดานวิทยากรและการถายทอดความรู 

1. วิทยากรมีความรู ความเชี่ยวชาญใน

เรื่องการทำปุยมูลโค 

     

2. วิทยากรอธิบายเน้ือหาและสาธิต

ขั้นตอนไดชัดเจน เขาใจงาย 

     

ดานเนื้อหาและการฝกปฏิบัติ 

3. เนื้อหาการอบรมมีความเหมาะสม 

ตรงกับความตองการ 

     

4. ระยะเวลาในการฝกปฏิบัติ (ลงมือทำ

จริง) มีความเหมาะสมและเพียงพอ 

     

ดานสถานที่และสิ่งอำนวยความสะดวก 

5. สถานที่จัดอบรมมีความเหมาะสม

และเดินทางสะดวก 

     

6. วัสดแุละอุปกรณมีความพรอมใน

การใชงาน 

     

ดานการนำไปใชประโยชน 

7. ทานมั่นใจวาจะสามารถนำความรูไป

ผลิตปุยอัดเม็ดใชเองได 

     

8. การอบรมนี้ชวยใหทานเห็นแนวทาง

ในการแกไขปญหาการปลูกผักในฤดูฝน 

     

ภาพรวมโครงการ 

9. ความพึงพอใจโดยรวมของทานตอ

โครงการอบรมในครั้งนี้ 
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ขอเสนอแนะเพ่ิมเติมเพ่ือการพัฒนาโครงการในอนาคต (ถามี) : 

..............................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................. 
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ภาคผนวก ซ 

ภาพกิจกรรม 
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ภาพภาคผนวกที่ 1 พิธีเปดโครงการ  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 2 วิทยากรบรรยายในหัวขอการเตรียมแครและวัสดุปลูกผัก  
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ภาพภาคผนวกที่ 3 นักศึกษาสาธิตการผสมวัสดุปลูกคุณภาพสูง  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 4 ผูเขารวมฝกอบรมฝกปฏิบัติการเตรียมวัสดุปลูกผัก  
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ภาพภาคผนวกที่ 5 ปฏิบัติการเตรียมวัสดปุลูกผัก  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 6 ปฏิบัติการเตรียมวัสดปุลูกผัก  
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ภาพภาคผนวกท่ี 7 การเตรียมแครสำหรับปลูกผัก  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที ่8 วิทยากรบรรยายการเตรียมกระชังสำหรบัเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง  
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ภาพภาคผนวกที ่9 ฝกปฏิบัติการเตรียมกระชังสำหรบัเลี้ยงหอยเชอรี่สีทอง  

 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 10 กระชังที่เตรียมเสร็จเพ่ือใชเลี่ยงหอยเชอรี่สีทอง  
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ภาพภาคผนวกที่ 11 แครปลูกผักที่บรรจุวัสดุปลูกคุณภาพสูง  

 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 12 อบรมปฏิบัติการเพาะกลาผัก  
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ภาพภาคผนวกที ่13 อบรมปฏิบัติการเลี้ยงหอเชอรี่สีทอง  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที ่14 อบรมปฏิบัติการทำน ้ำหมักไลแมลง  
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ภาพภาคผนวกที่ 15 อบรมปฏิบัติการเพาะกลาและดูแลตนกลาผัก  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 16 อบรมปฏิบัตกิารทำจุลินทรียสังเคราะหแสง  
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ภาพภาคผนวกที ่17 อบรมปฏิบัติการทำน้ำหมักชีวภาพ  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 18 อบรมปฏิบัติการยายกลาผักปลูกบนแคร  
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ภาพภาคผนวกที่ 19 อบรมปฏิบัติการยายกลาผักปลูกบนแคร 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 20 อบรมปฏิบัติการยายกลาผักปลูกบนแคร 
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ภาพภาคผนวกที ่21 กลายผักหลังจากยายปลูก  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที ่22 อบรมปฏิบัติการบรรจุวัสดุปลูกปลูกคุณภาพสูง 
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ภาพภาคผนวกที ่23 อบรมปฏิบัติการบรรจุวัสดุปลูกปลูกคุณภาพสูง 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 24 อบรมปฏิบัติการบรรจุวัสดุปลูกปลูกคุณภาพสูง 
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ภาพภาคผนวกที ่25 อบรมปฏิบัติการบรรจุวัสดุปลูกปลูกคุณภาพสูง 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 26 วัสดุปลูกคุณภาพสูง/ดินปลูกคุณภาพดีสำหรับจำหนาย  
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ภาพภาคผนวกที่ 27 อบรมปฏิบัติการบรรจุภัณฑผักพรอมจำหนาย 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 28 อบรมปฏิบัติการบรรจุภัณฑผักพรอมจำหนาย 
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ภาพภาคผนวกที่ 29 อบรมปฏิบัติการบรรจุภัณฑผักพรอมจำหนาย 

 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที ่30 ผักที่ปลูกแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง  
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ภาพภาคผนวกที ่31 ผักที่ปลูกแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที ่32 ผักที่ปลูกแบบยกแครในวัสดุปลูกคุณภาพสูง  
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ภาพภาคผนวกที ่33 กระชังที่เลี้ยงหอยเชอร ี่สีทอง  

 

 

 
 

ภาพภาคผนวกที่ 34 พอแมพันธุหอยเชอรี่สีทอง  
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ภาพภาคผนวกที่ 35 ดินปลูกคุณภาพดีพรอมจำหนาย  

 

 
 

ภาพภาคผนวกที ่36 ผลผลิตผักและดินปลูกพรอมจำหนาย  
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ภาพภาคผนวกท่ี 37 หอยเชอรี่สีทองสดพรอมจำหนาย 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


